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Maison

Cavaille

Depuis 1949

Ils sont deux pilotes de chasse de I'armée francaise, le pere, le fondateur,
Jean Cavaillé, qui revenant de la guerre, fonda I'entreprise Jean Cavaillé
en 1949, et Michel le fils, entrepreneur de talent qui développa la société
dés le début des années 70. Des Léles brulées ? 1l faul loujours un brin
de folie, de passion et d’énergie pour s’engager dans une aventure.

Entre le pere et le fils a régné une grande complicité et surtout un amour
commun pour les Vins de Savoie, vins de leur terre natale. Visionnaire,
Michel va vite regarder au dela des coteaux savoyards pour proposer
des vins de toute la France.

Quelques années plus tard, fin 90, Laurent Cavaill¢, fils de Michel, qui
termine ses ¢tudes d’eenologie a Beaune, va rejoindre I'entreprise. Dans
les années 2000, c’est au tour de Jean-Christophe Cavaillé, le dernier
de la [ratrie, d’entrer en lice.

Animés par la méme passion, ils reprennent le {lambeau de la sociélé,
chacun ceuvrant dans son domaine de prédilection. Laurent, comme
son grand-pere, dans les Vins de Savoie et Jean-Christophe, comme
son pére, dans les vins de France et de I'étranger.

Jean | 115 Michel
Cavaille Chatc;ffxv (glgigfbles Cavaillé
— Vins de Savoie — —— de France — —— Collection —
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© PhotoSavoie

LA CAVE

PAR LA MAISON CAVAILLE

Imaginez un espace unique, oti les vins se dégustent
el ot les palais s’éduquent, ot les connaissances se partagent
ct ou les moments se savourent, en compagnie de conseillers
spécialisés en vin. Vous vous dites que c’est I'endroit révé
pour concocter celle qui sera demain votre carte des vins.
Et vous avez raison. Bienvenue dans la cave par Maison Cavaillé.
Un lieu a fréquenter sans modération...

Ici, le temps d'un rendez-vous, d’'une déguslation ou d’'une opération
incentive, vous pourrez découvrir des vins et grands criis classés, venus
de toute la France et du monde entier, sélectionnés auprés de vignerons
passionnés. Mais pas que...

En compagnie de professionnels du vin dédiés et rompus a vos
priorités, vous pourrez créer ou compléter votre carte des vins, a partir
d’une sélection proposée en exclusivité aux CHR et cavistes, mais aussi
former vos équipes, en matiére de préconisation et vente au restaurant.

De quoi garantir a vos clients une carte et un service a la hauteur de
leurs attentes et de votre réputation.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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Bourgogne, Languedoc ou Bordeaux, Chiteau Margaux,

Chateau Lafite Rothschild, Chiteau d’Yquem ou Chiteau Latour-...
La cave par Maison Cavaill¢, c’est plus de 100 références
de grands crus classés, issus de cépages prestigieux, spécialement
sélectionnés pour donner a votre carte
une saveur particuliére et a votre établissement ses lettres
de noblesse. Proposés en quantité limitée, en fonction
des disponibilités chez nos amis vignerons, découvrez-les
en avant-premiére en pages 142 a 145 de notre catalogue,

et laissez-vous tenter.
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— Vins de Savoie —
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Depuis la création de la Maison Cavaillé en 1949,
la famille conserve un lien indéfectible avec sa terre natale :
Chignin-Bergeron, Rousselle, Apremont, Chignin,
Gamay, Pinot, Mondeuse.
Les vins de Savoie font corps avec leurs habitants:
ils ont du caractere, parfois fort... mais sont toujours attachants.
Laurent Cavaillé travaille main dans la main avec des vignerons
engagés et fidéles. Ensemble, ils ¢laborent le cahier des charges
de vinification de nos 22 crus savoyards. Avec une signature:
celle du relief et de la puissance de notre terroir.

Fruit d’un vrai travail de proximité, nos 4 gammes de vins de
Savoie racontent le terroir argilo-calcaire qui fait notre identité.

© CIVS/Laurent Madelon
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ERRER ¥ FAMILLE

EHARDONNAY
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Terres de Famille, ce sont les vins de Savoie
par excellence. En eux s’exprime vraiment
le terroir argilo-calcaire local, caractéristique
des crus d’altitude.

Les blancs sont secs
et minéraux, la Mondeuse, tanique et épicée,
le Gamay et le Pinot noir, ronds et gourmands.
Une rencontre en terre locale.

Créée il y a 5 ans, la cuvée 1949
est un retour aux sources de notre métier
et de notre identité.

Nous nous sommes concentrés sur 3 crus :
L’Apremont est vinifié par ¢levage
traditionnel en cuve puis en fat.

La Roussette est une pépite
au caractére bien trempé.

La Mondeuse doit sa saveur fruitée
au Gamay que nous lui avons associé.




v
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La gamme Cep noir vieilles vignes exprime
une saveur plus marquée : les ceps
revendiquent au moins 25 ans d’age.

Travaillé avec les vignerons, I'élevage est
plus long, avec pour certains crus un passage
en fut de chéne, porteur de promesses
de rondeur. Une invitation a la gastronomie
et a I'épicurisme.

NONDESE

Confidentiel, chaque cru de la gamme
“Les chemins” ne compte environ que
1200 bouteilles, numérotées pour certaines.

Vinification traditionnelle, élevage sur lie
fine, le terroir s’exprime ici a sa juste valeur.
A réserver aux connaisseurs dont le palais
expérimenté est en quéte de découvertes
eenologiques en dehors de nos sentiers.
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CERTIFIE
-

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

e

SAVOIL

O | APREMONT

CUVEE LES ROCHES — Q@O .
BRISEES

*

’AVIS DU SOMMELIER

Cet Apremont présente une belle robe tilleul.
Le nez est floral et minéral. Un vin aérien sur la fraicheur
qui se mariera parfailement avec coquillages
ct poissons de lac.

0——@-@@——0

Cépage : Jacquére

Terroir : argilo-calcaire sous les éboulis du Granier
sur la commune de Myans

Vinification et élevage : vinification traditionnelle et
élevage sur lie fine en cuve inox réfrigérée

Température de service : 8 °C

Garde: 2a5ans

-0 .
A
Ripaile g ,n
L]
é Mfi™ e Bains
Marignan
%><® la‘nENEVEmévy
. s e 9 . e Anarati 8
o Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 3 générations 0 e ANNEMASSE
Jean, se succédant ont eu a ceeur d’aller a la rencontre des vignerons
- Ayse
Cavaillé T

— Vins de Savoie —

Savovards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la
vinificalion el I'élevage des vins commercialisés par la Maison
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte.

La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les
meilleurs crus de Savoie.

/ .
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Jacquére, vignes centenaires

Vin blanc sec

Jaune pale, léger perlant

Floraux, minéraux

Aérien, sur la fraicheur

<ERISIE:

JEAN CAVAILLE

CUVEE EBOULIS DU GRANIER

[e]e]e)
OOO

JEAN CAVAILLE

¥

LFPRENIONT

JEAN CAVAILLE

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

DOMAINE TARDY*

000 R
OOO Jacquere

=" Vin blanc sec

@ Or pale

(> Fruits blancs, minéraux
O Belle trame acidulée avec de la finesse
Jacquere

Vin blanc sec

Cs

Jaune clair

&

Fleurs blanches

VY

Structure minérale

JEAN CAVAILLE

CUVEE LES PENTES ABRUPTES

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



SAVOIE CHIGNIN
BERGERON

o——o-@o—o

i

JEAN CAVAILLE’

COTEAUX _ \
ENSOLEILL

=4

L’AVIS DU SOMMELIER

Une belle robe or jaune brillante el sombre.
Le nez présente des ardmes tres intense d’abricots.
En bouche, un vin gras aux arémes puissants de fruits mdrs,
d’abricot, de coing, miel, fruits secs. Un beau mariage
avec un foie gras chaud ou des fruits de mer.

— o ————

Cépage : Roussanne

Terroir : sol argilo calcaire sur les hauteurs de la Savoyarde
entre Chignin et Montmelian

(HIGNIN Vinification et élevage : vinification traditionnelle,
BERGERCN pas de fermentation malolactique. Elevage en cuve

béton pendant 12 mois

Température de service : 10 °C

-

" .
Kior [4FWLL o
i -_— i

H Garde : environ 2 a 3 ans

-0 .
A d°
Ripaile g ,n
L]
é me‘:‘:"‘ Tes Bains
#X0
>< ]—) . l - . d ly . 1949 I‘,3 yonorati < la‘rENE\lEmévy
ok epuis la creation de l'entreprise en , les 3 gencralions "o dMREmAssE
Jean, se succédant ont eu a ceeur d’aller a la rencontre des vignerons
o . . Ayse
C,C_Wallle Savoyards dans le but de devenir les acleurs majeurs de la o g &
— Vins de Savoie — PR . X T . B, ®  BONNEVILLE
vinificalion el I'élevage des vins commercialisés par la Maison e
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte. con@” (4 ey
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les Y
. 3 . 1Q
meilleurs crus de Savoie.
ol
Veraa
AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE

terminod  Saint Jean
onterminod  Saint
Saint Jeoirget S >
feuré
Arbin

ignin Bergeron

Aprefont S ontmelian

Abymes

/ .
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oO Altesse
T Vin fruité

HEVASEL

@ Jaune doré

(> Fleurs blanches

JEAN CAVAILLE

VIEILLES VIGNES @ Attaque franche, notes d’agrumes
CEP NOIR

Roussanne

[e]e]e]
OOO
Vin fruité

Jaune pale, brillante, dorée

JEAN CAVAILLE

VIEILLES VIGNES

O i DOMAINE FELIX* CEP NOIR
Belle amplitude, du gras, de la longueur

(> Abricot, amandes

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

JEAN CAVAILLE

CUVEE ORIGINE

000
e]e) Chardonnay

Vin fruité

Notes d’amande, arébmes floraux subtils

@)
N

@ Robe jaune ambré
VY

Vin frais et fruit, assez désaltérant

JEAN CAVAILLE

CUVEE LES PENTES DOUCES

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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75 CL » MAGH

LES
CHEMINS
LOURDENS

ARBIN

-'_"%.’,:..Jn||'||.-:r

Garde : 5 a 10 ans

Jean |
Cavaille

— Vins de Savoie —

Cépage : Mondeuse

Température service : 15 °C

MONDEUSE
ID’ARBIN

o——o@o—o

L’AVIS DU SOMMELIER

Terroir : sol profond a dominante argile rouge

La robe est sombre, aux reflets violine, belle structure tannique.
Aromes de poivre blancs, d’épices, de cerise noire,
de violette et de cuir.

En bouche, une belle intensité aromatique
avec beaucoup de corps el une longue finale.

— o ————

Vinification : 12 mois ; 85 % ceuf béton 15 % demi-muid

Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 3 générations
se succédant ont eu a ceeur d’aller a la rencontre des vignerons
Savoyards dans le bul de devenir les acleurs majeurs de la
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte.

La famille Cavaillé goute et s¢lectionne avec exigence, les
meilleurs crus de Savoie.

Dans l'optique d’agrandir notre gamme des vins de niche afin
de mellre dans la lumiére les meilleurs vins Savoyards, c¢’est du
coté d’Arbin que nous nous sommes tournés ; ces 40 petits
heclares adossés au flanc de la Savoyarde sont le lerroir de
prédilection de la Mondeuse. Les vins sont épicés, intenses avec
beaucoup de corps.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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l | 100% MONDEUSE
75CL

DOMAINE TARDY*

100% VIOGNIER

X5

DOMAINE PERCEVAL

MONDEUSE BLANCHE

Jacqueére, Chardonnay, Roussette

JEAN CAVAILLE
ROUSSANNE

O Vins rares en quantité limitée

a découvrir en dégustation

JEAN CAVAILLE

LES CHEMINS
DE GRATTE LOUP

Altesse

CERTIFIE .
Vin floral

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

Belles nuances jaune

Vin fruité aromatique et
complexe

JEAN CAVAILLE

CUVEE D’ORIGINE

Ardémes de fleurs blanches

Couleur jaune péle

Une trés belle amplitude

SIS ISIE:

Notes de noix, d'amande, de
violette et de miel

Altesse

O
Vin blanc fruité

Couleur or paille

Attaque franche et vive, belle longueur,
notes de fruits secs

(> Notes grillées, noisette, fruits secs

Vin ample, harmonieux et souple

JEAN CAVAILLE

CUVEE LES ROCHES
DOREES

JEAN CAVAILLE

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

T
AT

JEAN CAVAILLE

CUVEE 1949

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 19
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MONDLEUSE
ID’ARBIN

o———o@o——o

’AVIS DU SOMMELIER

Un vin a la robe sombre aux reflets violine. Arémes de poivre
blanc, épice, cerise noire, violette et de cuir au nez. Voici un vin
rouge avec une belle structure tannique a apprécier avec des
viandes de gibiers, de sangliers, ou de porcs épicés.

o——o-@o—o

Cépage : Mondeuse, vignes centenaires

Terroir : sol argilo-calcaire sur la commune d’Arbin
sous la Savoyarde

\{inification et élevage : vinification traditionnelle.
Elevage en cuve beton pendant 18 mois

Température de service : 13°C

Garde : 5 ans et plus

Ripaie g c,ian
L]

MaiD™ s Bains
Marignan

Cr

Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 3 générations gevere
se succédant ont eu a coeur d’aller a la rencontre des vignerons

Savovards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la ]
vinificalion el I'élevage des vins commercialisés par la Maison ool
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte. sl @) .
La famille Cavaill¢ goule el s¢lectionne avec exigence, les N W e
meilleurs crus de Savoie.
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CUVEE BRUMES
MATINALES

50CL-75CL

CUVEE 1949
75 CL * MAGNUM

ooo Mondeuse
==  Vinrouge structuré
@ Pourpre aux reflets violets

Fruité et floraux, notes épicées et animales

Tanins fins, belle amplitude aromatique,
bouche fraiche

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

CUVEE ORIGINE
75 CL

Y.

Mis LS

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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21
/N



NS
22
/N

75 CL

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

SAVOIE
— o

’AVIS DU SOMMELIER

Vin léger, trés original, facile a boire,
avec des notes de groseille marquées.
En bouche, de la fraicheur apportée par le Persan.

— o ———

Cépages : Gamay, Pinot et Persan
Terroir : Argilo-Calcaire

Vinification et élevage : sur lie fine pendant 12 mois
en vieux foudre

Accords culinaires : accompagne idéalement les plats
de charcuterie, de viandes grillées

Température de service : 14°C a 16°C

Garde : de 5a 10 ans

-0 Y.
4
Ripaile g ,n
L]
é van:”"“"‘ Tes Bains
%ﬂ @ Crépy
>C}< Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 3 générations oFENEE
p P yles 5 g ® ANNEMASSE
Jean, se succédant ont eu a ceeur d’aller a la rencontre des vignerons
3 . . Ayse
C:‘_Wallle Savoyards dans le but de devenir les acleurs majeurs de la o g &
— Vins de Savoie — PR . X T . B, ®  BONNEVILLE
vinificalion el I'élevage des vins commercialisés par la Maison ) e
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte. sonl@) ey
La famille Cavaillé goute et s¢lectionne avec exigence, les MW“":""’_R“MILLV«
meilleurs crus de Savoie.
sl
Mar:srs\
Veraa
AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE
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Gamay

Vin fruité

VIEILLES VIGNES

[JEAN cAvAILLE JREERNGIIN DOMAINE CARREL |

Couleur rubis

Fruits rouges frais

SERIIE:

. 75 CL
- ; CUVEE CHEMINS GAMAY
Attaque franche, bouche fraiche et vive ARPENTES DE JONGIEUX
50CL-75CL 75 CL

Pinot

\
P Nine

el
Vin léger

Couleur rubis

(> Fruits rouges frais

@ Bel équilibre sur des tanins fins

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR
75 CL
(eJele)
OOO Gamay
Vin fruité ekl

Rubis clair a sombre

Fruits rouges frais

JEAN CAVAILLE

Attaque ronde et vive CUVEE LA ROSE DU LAC

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 23
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JEAN CAVAILLE*

LES BULLLS
DE SAVOIE

— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Un crémant a la robe jaune tres clair.
Le nez est fruité et floral subtil. La bouche est élégante
soutenue par la finesse des bulles.
Tres apprécié en apérilif.

— o ————

Cépages : Jacquere, Gamay, Pinot noir
Terroir : sol argilo-calcaire

Vinification et élevage : suivant le cahier des charges
des méthodes traditionnelles champenoises

Température de service : 8°C

Garde: 3a 4 ans

.
Ripaile g ,n
L]
é Mmg:"“"‘ Tes Bains
#X0
>C}< Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 3 générations genere
p P ’ g " ANNEMASSE
Jean, se succédant ont eu a ceeur d’aller a la rencontre des vignerons
S . . - A
C,C_Wallle Savoyards dans le but de devenir les acleurs majeurs de la o g &
— Vins de Savoie — PR . X T . B, ®  BONNEVILLE
vinificalion el I'élevage des vins commercialisés par la Maison ) So¥
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte. sonl@) ey
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les Y
. - . e
meilleurs crus de Savoie. ‘
i
AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE
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O Gamay

Vin fruité

@ Rubis clair a sombre

(> Fruits rouges frais

@ Attaque ronde et vive

DOMAINE DUBREUIL

CERDON
oOgOO Altesse, Chardonnay, Jacquere,
Vin élégant
@ Robe jaune tres claire
(> Fruité et floral
@ Vin léger et élégant soutenu par la finesse
des bulles

JEAN CAVAILLE

'CUVEE DU FONDATEUR
METHODE TRADITIONNELLE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES






Tonnerre

4% oA

Pernand‘f“‘rVergel
;

COTE DE SaVignVQIes—Ba
BEAUNE Monthelic 4

Auxey-Duresses

Saint-Romaing |

Chassagne
Santenay

Meursault

Couches

Mercurey
COTE
CHALONNAISE
Montagny

MACONNAIS .

Pouilly-Fuissé ,‘

5 f
=g Fo ‘/ Pouilly-Loché

C ava l l l é Pouilly-Vinzelles /|
Chateaux & Vignobles
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SAINT VERAN
-— o@o .
ANTONIN POINT

L’AVIS DU SOMMELIER

Des aromes de fruils bien mars (péche de vigne, orange confile)
el de [ruils exoliques prédominent au nez. La bouche est
gourmande avec des noles miellées. C’esl un vin gras mais d’'une
belle vivacilé et d’'une longueur en bouche oplimale.

O—o@c——-’

Cépage : Chardonnay

Terroir : Argilo-calcaire

Ty spontanée et se déroule sous l'action de levures indigénes.
*"'-,P,-..-b _T."** La vinification et I'’élevage se font en cuves thermorégulées
sur lies fines avec peu de manipulation. Elevage : 12 mois.
Stabilisation longue par froid modéré. Une seule filtration
légére effectuée avant la mise en bouteilles. Sulfitage au
moment de la vendange puis a la mise en bouteilles
seulement.

& inification et élevage : la fermentation est longue,

3 Température de service : 12 °C

2 Garde : 5 ans

ANTONIN POINT

Les parcelles de ce Saint-Véran font partie des climats phares de I'appellation.
La richesse des terroirs a dominance calcaire a entroques recouvert d’une fine COTE DE
couche d’argile a chailles ainsi qu'une exposition privilégiée font marir les
grappes précocement et conférent des ardémes trés concentrés. Les vins sont
riches, généreux mais délicats, tout a la fois. C’est une explosion de saveurs...
"r,u

COTE —
CHALONNAISE
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000
¥ Chardonnay
Vin blanc sec
@ Discréte, blanc - vert ou jaune pale
Minéraux et frais. Notes de pommes vertes,
(> de silex, citron. Avec I'adge, dimension plus
épicée

Grande finesse, sec en premiére sensation,
@ laisse un goUt de pierre a fusil ou de
champignons

ALIGOTE

Aligoté

Nouvel
habillage a la
fin du stock

L s

DOMAINE
DE CHARMOY*

CHABLIS

DOMAINE 9

SEGUINOT-BORDET

DOMAINE DES ANGES

1¥R CRU “FOURCHAUME”

Vin blanc sec

Or pale, minérale

il

VERIZET

(> Bouquet floral puis fruité

Vin tendre, coulant et élégant. Léger en bouche
avec du caractére, finale avec de I'acidité

CHARDONNAY
DE BOURGOGNE

(e]e]e]

OOO Chardonnay

== O

VIEILLES VIGNES

Bouche ample, ronde, onctueuse

Robe jaune aux reflets dorés

Nez subtil et frais aux accents floraux de tilleul
et d’acacia avec une pointe de citron vert

Vin souple, frais et équilibré

Vin blanc fruité

@ Léger jaune doré a reflets verts

DOMAINE (>
FRANCOIS TR

Amandes et noisette, floraux, épices légéres

INTERDIT D’AMOUR @ L
e INn a la Tols

Aromatique et fruité, peu charpenté, amples

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 29




N POUILLY FUISSE

SANGOUARD = - — 0‘@’0 -

GUYOT*
CUVEE TERROIR

L’AVIS DU SOMMELIER

Ce Pouilly-Fuissé est issu d'un assemblage de plusieurs parcelles
situées sur les terroirs de Vergisson. Il combine la pureté
d'un fruit bien mr avec la minéralité incroyable des terroirs
vergissonnais. Sous des traits opulents, la structure est droite,
[avorisée par une richesse aromalique exceplionnelle.
Plutot fruité au premier nez (agrumes), ce Pouilly-Fuissé s’ouvre
ensuile sur des [ragrances florales (verveine, tilleul) el minérales.
La bouche allie une belle vivacité due a I'élevage en cuve a une
rondeur délicalement miellée provenant de I'élevage en [ats.

@ Cépage : Chardonnay

& Terroir : argilo-calcaire

DOMAINE SANGOUARD-GUTOT & Vinification et élevage : manuelle et pressurage
ERAMD VN DI ROURGIIE en grappes entiéres. Rendement : 35 hl/ ha
POUILLY-EUISSE (au lieu de 60 hi/ha). 2/3 en cuves thermo-régulées

et 1/3 de fits de 7-8 ans pendant 10 mois

& Garde : le Pouilly-Fuissé étant un vin de garde,
nseillons d’attendre 3 ans avant de le déguster

P
<l

COTE
DEN

DOMAINE SANGOUARD-GUYOT

Le domaine SANGOUARD-GUYOT est situé dans le sud de la COTE DE
Bourgogne, en plein ceeur du Pouilly-Fuissé, son appellation principale. BEAUNE

Le domaine couvre une superficie de 15 hectares dont 11 hectares de ce
cru prestigieux du miconnais. Fort d’un espril respectueux des pures i
traditions, les méthodes utilisées sont en parfaile osmose avec la nature. COTE

. y s . o CHALONNAISE
Le domaine est dailleurs certifié “haute valeur environnementale”.

MACONNAIS

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Chardonnay

Vin long et gras

DOMAINE SARRAZIN*

Jaune pale, reflets lumineux

& {'r = OOOOO

LES GROGNOTS

DOMAINE JOBLOT

Arémes de mirabelle, poire et genet

1R CRU EN VEAU

=
Cs
>
VY

Belle ampleur, finale longue et légerement
épicée

MACON
\ ILLAG IAS

Chardonnay

Vin blanc sec

De I'or jaune a couleur paille. Robe limpide,
claire et luisante

Aroémes floraux (acacia, chévrefeuille, verveine)
et d’agrumes

Vin frais et gouleyant, bien fruité au palais.
Matiere concentrée

1'-I:B

A

ANTONIN POINT

Chardonnay

IGP COTEAUX

Bouche fraiche et fruité

l)lf L’AL’X()IS

Pale

Notes d’agrumes, de fleurs blanches et de
poire

Vin franc et délicat

DOMAINE 6
SIMONET FEBVRE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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%\% CHASSAGNE-
MONTRACHET

I
’ o———&@c———o
MORGEOT LES PETITS CLOS

DOMAINE
ROUGEOT

15 CRU
MORGEO

\

[/

L’AVIS DU SOMMELIER
La robe est couleur or, avec des reflets dorés,
une brillance éclatante.

Le nez est démonstratif et complexe. Dans un premier temps,
on identifie des ar6mes de citron, d’agrumes, puis des notes de

noisettes, de miel, de fougéres, de beurre chaud apparaissent,

pour faire place a des notes briochées et fumées.
La bouche est somptueuse, sphérique, d’'un grand volume.

La tension minérale est présente, contrebalancée par la rondeur

du vin, digne d'un grand cru. La finale est salivante, profonde.

0——@@@——0

& Cépage : Chardonnay
& Terroir : sol argilo-calcaire.

) Elevage : 16 mois d’élevage, dont 12 mois en fats de
différents contenants, les plus utilisés étant la
traditionnelle piece bourguignonne de 228 litres

_ (dont 20 % de bois neufs).

& service e ;
Garde : 10 ans et blus

P
<l

DOMAINE ROUGEOT -

4{

A Meursault, dans son village natal, Pierre Henri vinifie sans intrant et éléve
des raisins sélectionnés soigneusement pour leur qualité chez des amis
vignerons. COTEDE
Le Pinot Noir, récolté en caisse, est trié a la main el encuvé sans égrappage. BEAUNE
Il arrive donc dans les cuves intact el entier. La vinification est conduite

avec les levures des raisins el sans sulfite pour une expression lolale el

respeclueuse du terroir d’'origine. Chaque terroir est vinifié séparément core
pour créer des cuvées parcellaires. CHALONNAISE
Les Chardonnay sont quant-a eux pressés entiers a leur arrivée en cuverie.
Le mout de raisins ainsi oblenus est maintenu en cuve a 10°c pour [aire
sédimenter les plus grosses particules (les bourbes). Le moit clair est
ensuile entonner avec ses meilleures lies direclement en [Gits pour fermenter.

» a
.
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DOMAINE BACHELET

DOMAINE BORGEOT

1¥R CRU LA COMME

CHASSAGNE-
MONTRACHET

=~

Chardonnay

Vin blanc frais et complexe

Robe bien marquée a reflets verts

Fleurs blanches, verveine, noisette, bouquet
toasté et de beurre frais. Notes mielleuses

Vivacité en attaque, plus gras avec l'age.
Les Premiers crus sont plus opulents

Chardonnay

Vin blanc complexe et rond

Jaune léger, notes d’or et émeraude

1ﬂh"lll'§Nfl'-

DOMAINE
GIRARDIN VINCENT

Fleurs blanches, agrumes, amandes douces

1¥® CRU LE BEAUREPAIRE

Vigoureux, corsé.

DOMAINE BORGEOT

CLOS DE LA COMME DESSUS

HAUTES COTES
JE BEAUNE
- Z

Chardonnay

Quelques notes grillées. La bouche est souple

Un vin a la robe or paille l1éger, discret avec des
reflets verts.

Le nez est expressif ; fleurs blanches, poire et
fruits exotiques.

Vin frais et fruité

s [ AR

BjusGoosl
fnA CorEs s RS

F—

DOMAINE
DENIS CARRE*

DOMAINE 9
DU PRIEURE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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DOMAINE
NARJOUX-
NORMAND

(\

2018

MERCUREY

Le Chateler

I

MERCURLY
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

D’une teinte jaune pale, habillé de reflets verts, ce Mercurey
libére un bouquet assez fort, typé fleurs blanches, fruits
exotiques et poire. Une touche de miel apparait a maturité.
Il offre en bouche une vivacité que le temps amortit,

en révélant un bon moelleux.

— o ————

e (%Cébag'e':'ﬁhérdbnﬁay -

& Terroir : 0,45 hectares de vignes agées de 15 ans, altitude
400 métres, exposition sud est, sol profond sablonneux et -

& Vinification et élevage : fermentation alcoolique lente
en flts, avec suivi par laboratoire d’cenologie. Elevage,
"~ 12 mois en fGts de chéne de 3 a 6 ans, élevage sur lies.

. @ Garde:5ans

Température de service : 13 °C

DOMAINE NARJOUX-NORMAND

Le Domaine Narjoux-Normand est situé¢ a Saint Martin Sous Montaigu au ceeur

de la cote chalonnaise.

Domaine familial depuis de nombreuses générations, Frantz Normand et son fils Antoine BEAUNE
exploitent aujourd’hui une surface de 13 hectares de vigne en appellation Bourgogne
Aligoté, Bourgogne Chardonnay, Bourgogne Pinot Noir, Mercurey Blanc, Mercurey
Rouge et Mercurey 1 Cru. Le domaine est conduit en viticulture raisonnée. Les vins ”
sont vinifiés individuellement dans le respect de chaque terroir. Les vignes ont une core
moyenne d’dge de 45 ans et sont plantées a une densité de 10000 pieds par hectares.

NS
34
/N
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DOMAINE BORGEOT

LES GRANDS CHAMPS

Chardonnay

Joli gras, attaque douce et franche a la fois

Jaune pale

TRETHLY
..... el

Arbémes d’amandes, noisette voire tilleul

Vin voluptueux

DOMAINE
BERTRAND BACHELET
1ER CRU “LA FUSSIERE
o

Q0 )
QO Sauvignhon

Vin frais et précis

Notes d’agrumes

Fraicheur et puissance. Arbmes de
pamplemousse et notes exotiques

O
=
@ Robe pale, reflets verts

(]()’l‘lis oOOOo Chardonnay

’AUXERRE

Belle richesse, vin friand

Lumineux, reflets verts

=
mEage

(> Fruits secs, fleurs blanches

Vin minéral

DOMAINE FELIX

[e]1e) Chardonnay

PULIGNY-
MONTRACHET

Vin blanc riche et concentré

l’\‘

Ardbmes minéraux et lactiques, mielleux
avec l'age

Belle concentration, avec du corps
et du bouqguet

@ Robe d’or luisant, reflets verts, intense

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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75 CL

COTEAUX
BOURGUIGNON

— o ————

I’AVIS DU SOMMELIER
Un vin rond et équilibré aux aromes complexes d’épices
et de fruits rouges avec une touche boisée.
En finale, des tanins trés ¢légants et souples.

— o ————

)
Beaujolais-; MACON
" e
Exploitation familiale sur 4 générations avec une superficie de 27 hectares Chenas
en beaujolais et crus. Le Domaine de La Grange Ménard est situé sur la partie C””"“;’ZSWFIJSEM"'M"'
sud du Beaujolais a proximité du secteur des Pierres Dorées ; y sont ¢élaborés Régnis
les beaujolais el beaujolais villages nouveaux, les beaujolais el beaujolais ”“’"‘*B’Z‘i’iﬂry
villages de garde, les IGP Comtés Rhodaniens rouge et rosé, les Bourgogne <
blanc et Coleaux Bourguignons. L.e Domaine esl en culture raisonnée basée sur Ve
I'observation afin de limiter 'usage des intrants dans le respect du terroir et de
I'environnement. L'ensemble des travaux d'élaboration et conditionnement des @ VILLEFRANCHE-
vins est effectué au Domaine. Les vendanges sont manuelles sur la totalité de Fesdoes SUR-SAONE
I'exploitation sur une durée approximalive de 3 semaines. Vinification de lype
beaujolaise sur grappes enti¢res. La passion du métier de vigneron, I'amour
du travail bien fail, la satisfaction du client sont autant d’atouts qui font la
réputation du Domaine. gﬁmm
POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 )
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Pinot noir

¢ GEVREY
CHAMBERTIN

Riche en fruits

Robe trés colorée aux reflets rougeéatres

Arémes de fruits rouges

Un vin puissant et équilibré

ISR

75CL

00 Pinot noir

Vin fruité et explosif

HAUTE COTES
DE BEAUNE
AN g £

== =K
E—— A

Explosion de fruits rouges

Bouche fraiche et fruitée

O
~
@ Robe grenat profond aux reflets rubis

LA PERRIERE
75 CL

O
O
(6]

QUANTITE
LIMITEE
Pinot noir

Vin rouge avec du corps

HAUTES COTES
DE NUITS

./.A‘

Robe pourpre ou rubis sombre

Tonalités de cerise, de réglisse, de violette %

Qe O]«
%

Structuré, tanins présents et agréables
en bouche.Du corps, mais sans exces

375CL*75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



CHORLY
LES-BEAUNE

— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Ce vin posséde un rubis éclatant et un bouquet puissant
reposant sur le cuir, ainsi que sur les petits fruits rouges. Il se
montre complet et équilibré par sa finesse.

0———@@@———0

@ Cépage : Pinot noir
& Terroir : L’assise des sols est constituée de calcaires marneux et de

marnes de I'’époque du jurassique moyen et supérieur. Il s’agit de
sols bruns mélés de cailloux et de graviers de calcaires durs.

Vinification et élevage : aprés une vendange manuelle, on fait le
triage et la sélection des meilleures grappes. Les grappes qui
manguent de maturité ou qui sont abimées (botrytis) sont
systématiquement séparées et détruites. Ainsi, seules les meilleures
grappes sont mises en cuve pour la vinification. Celle-ci d’'une
durée de 12 a 15 jours a température contrdlée avec 1a 2 pigeage
par jour. Quand la vinification est terminée, le vin est mis en cuve
pour reposer quelgues jours. Concernant I'élevage ; en pieces de
228 litres dont 25 % de fUts neufs durant 18 mois. Mise en bouteilles
aprés une légére filtration pour laisser au vin tout son caractére,
son parfum, sa matiére et sa longueur en bouche.

& Garde : de 8 & 12 ans

e Tempéréture de service : 15 °C

DOMAINE MAILLARD

Créé en 1952 par Daniel Maillard dont la famille est viticultrice en Bourgogne

depuis 1766, le Domaine Maillard s’étend aujourd’hui sur 19 hectares, et COTE DE
produit des vins célebres tels les corton , Aloxe Corton, Pommard, Beaune, BEAUNE
Ladoix, Chorey les Beaune, Meursault, Volnay ...

Ses deux fils, Alain el Pascal assurent la continuité du domaine, dans le

respect des traditions de la culture de la vigne et de I'élevage des vins. o\

CHALONNAISE

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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“PASSETOUTGRAIN
DE BOURGOGNE

Pinot noir et Gamay

Vin friand et plaisant

OI(RE::

Robe rouge brillant

S

Arébmes de baies rouges sauvages

Un vin croguant aux tanins soyeux

CLOS DE RESSI
75 CL

Pinot noir

folete)
Q0
Puissant et ample & la fois

Grenat intense

(> Trame de fruits noirs

@ Vin équilibré entre force et délicatesse

PASSETOUTGRAIN
75CL

o
d
foe!

S's)

Pinot noir

Ferme et velouté

Robe rubis

Sous bois et petits fruits rouges

3l | O] (

Vin féminin avec des tannins trés fins

|

e

AUX PETITES NOIX ‘

75CL 1¥® CRU RUE DE VERGY
75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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BOURGOGNLE
LATAUPE

o———o@c———o
DOMAINE CHAVY CHOUET

L’AVIS DU SOMMELIER

Aux aromes de fruils rouges, ce vin bien structuré
avec des lanins ronds el suaves donne un plaisir immédial.

0——@@@——0

<

Z | & Cépage : Pinot noir
lourRGOGNE ROUG
LA TAUPE

mrsdmy DreTeRa

& Terroir : argileux.
_ y & Elevage : 10 % flts neufs, élevage 10 mois
tsin mraair o A : & Température de service : 15 °

V 'W)\

P
<l

DOMAINE CHAVY CHOUET )

COTE
DENUITS -

Le Domaine Chavy-Chouet, deux familles, deux villages de la cote avec comme trait

d’union, 'amour du terroir depuis 7 généralions. Aprés 6 années au lycée vilicole et fort

de diverses expériences en viliculture el en vinification au quatre coins du globe, Romaric COTEDE
offre un nouveau visage au domaine. Seul aux commandes depuis 2006 il veille sur les BEAUNE
15 hectares de vignes avec exigence. Fier de ses racines, il oscille entre rigueur, tradition

el innovation.

COTE
CHALONNAISE

NS .
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Pinot noir

PINOT NOIR
VIEILLES

folele)
Q0
Vin souple et rond

VIGNLES

peu foncé

Robe pourpre, reflets brillants, rouge franc

(> Fruits rouges frais ou confits

@ Vin vivant, structuré et plein de fraicheur

NUITS

<

75 CL
oOgOO Pinot noir
Vin rouge complexe et distingué
@ Robe pourpre intense, grenat
(> Fruits rouges bien muars sur fond épicé

@ Velours et distinction. Finale d’une grande
longueur

Disponible
en blanc

LES GRANDS PICOTINS
75CL

SAINT GEORGES
LS\ 2

Q

(0]

Pinot noir

Vin rouge solide

Co

Robe pourpre, intense, sombre et lumineux

O
[e)e)
O

Nuances de rose et de réglisse,fruits rouges
frais dans sa jeunesse, arobmes plus mars avec
'age

VY

Vigoureux et corsé, du corps et de la mache.
En vieillissant, vin plus arrondi et moelleux

0
o
20

e}

VOSNE
ROMANEE

75 CL

Pinot noir

Vin rouge charpenté

Robe grenat intense jusqu’a la tulipe noire

Gout de mare et de réglisse

Tanins présents, bonne charpente

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 41



MARANGLES
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

Vin de couleur soutenue marqué par ses saveurs
puissantes : tanins abondants, bon moelleux,

Y /’( § supportés par une bonne acidité.

— o ————

~ " @cépage:pmotnor

MARANGES

& Terroir : le vignoble est implanté dans les marnes
et calcaire argileux du jurassigue moyen.

COT NE & Vinification et élevage : une vinification douce permet
EDIE' _E‘Efu e de développer toute la finesse mais aussi la densité des vins
T e = d’un style moderne mais sachant retrouver les originalités -
bl 15 Py iy 3 g R AT 5 % f
B T M T T des terroirs et la spécificité des cépages Bourguignons.
W b Wi ) i par Gdary o5 1 bR -
¢ P om Fidu s BT " g A= i -
} Yk |t " @ Garde:de8al2ans

Température de service : 15 °C

<L 2.

“e NE
TEe Ao - . COTE )

DOMAINE SARRAZIN DENUTS

Domaine familial situé au coeur de la Bourgogne en cote Chalonnaise a

30 km au sud de Beaune. Ces origines remontent au 17¢ siecle. Il fut oOTE OE

développé par Michel SARRAZIN qui pris la suite de ces parents en 1964

et débuta la mise en bouteille au domaine. Ces deux fils Guy et Jean Yves

'ont rejoint en 1986 et 1992. Aujourd’hui, le domaine est étendu sur 35

hectares dans les appellations Bourgogne Aligoté, Bourgogne Rouge et core
Cote Chalonnaise, Bourgogne Rosé, Crémant de Bourgogne, Givry Rouge CHALONNAISE
et Blanc, Givry 1 Cru Rouge et Blanc et Maranges Cote de Beaune Rouge
et Blanc et Mercurey rouge. Toutes ces appellations sont issues de Pinot
Noir pour les rouges et Chardonnay, Aligoté pour les blancs. L'ensemble
de la production est mis en bouteille dans les caves du domaine. MACONNA

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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ALOXE Lo

Pinot noir

CORTON
N\ g

Généreuse et opulente

—
Rubis soutenu

MOy 4 HTON
Arémes de petits fruits rouges f-'...'-!'-'

b U T Lt |

=
Cs
>
VY

Vin structuré et puissant

1=R CRU LES FUEES

75 CL

MUSIGNY

75 CL
oOgoO Pinot noir
( I l \\";(’I l l Vin velouté voire truffé
@ Rubis vif et éclatant
(> Ardmes de violette et petits fruits rouges

@ Vin riche et bouqueté, tapisse le palais

CHASSAGNE

\I(l\"l RAC lll"l

75 CL

Pinot noir
Vin rouge concentré
Rouge vif a violets, généreux en couleur
Arbmes de griotte, framboise, légerement
animal et épicé
LTS
Ensemble généralement concentré, agréable
complexité

75 cL 75 CL

Q00 . .
QO Pinot noir

Bel équilibre

Arémes fruités

Vin élégant et structuré

O
=
@ Robe rubis
&
VY

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



POMMARD
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L’AVIS DU SOMMELIER

LES NOIZONS
75CL

Une palette de fruits rouges et noirs (miire, myrtille, groseille,
noyau de cerise, prune mtire). Des notes de cuir, épicées
et sauvages sont également présentes. Le laisser vieillir

pour qu'il s’ouvre. Un vin rond, structuré et affirmeé.

o——o@o—c

DENIS (ARRE

POMMARD

W aizons

N

L0
A

Créé en 1975 a Meloisey dans les Hautes Cotes de Beaune, notre domaine familial SN S DHON
s’¢tend aujourd’hui sur 13 hectares situés sur les coteaux qui comptent parmi les plus

répulés de la Bourgogne. Au fil des années, Denis Carré a su acquérir des parcelles

sur différents terroirs qu’il connait parfaitement. La construction d’une cuverie puis core be

d'une cave de vicillissement apportent 'espace nécessaire a 'extension du domaine.

Depuis leur plus jeune age, Gaétane et Martial participent aux diverses activités du

domaine. En 2008 les enfants ont rejoints I'exploitation familiale afin d’assurer la

conlinuilé. Véritables artisans de la vigne, ¢’est ensemble que la famille Carré travaille coTE | T——
avec le méme objectif : I'élaboration de vins d'une grande finesse, équilibrés, authentiques CHALONNAISE SUR-SAONE
ct ¢légants. Mais notre secret tient dans 'amour et la passion de notre métier, du

travail bien fail et le respect du Lerroir.

MACONNAIS 'Y
MACON

NS .
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Pinot noir

0
Vin rouge suave et rond

Rouge sombre, tirant sur le noir et soutenu

Traits suaves, tendres et ronds, arébmes fruités.
Vin sérieux et accompli

(> Petits fruits rouges, épices, réglisse

LES CHAMPS PIMONT
75 CL

GIVRY
AN

Pinot noir

1¥R CRU

75CL 75 CL

O
O
O

Pinot noir

Bouche croquante du raisin frais. Avec 'age, se
développeront des arbmes de truffe, cuir, épices.

La robe évoque une flamme, elle est éclatante,
vive, lumineuse et écarlate

Arébmes de fruits noirs (cassis, mare) de fruits
rouges (cerise, groseille)

IERISI(E:

Vin rond et souple

Vin tannique

Arémes de fruits rouges, légerement épicé

Registre aromatique délicat, variations
réglissées

oogoo
~
@ Robe carmin
@

IR

&

GIVRY

1= CRU SOUS LA ROCHE
CLOS MAROLE 375 CL ~ 75 CL

75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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GRAVLES
-— o@o —
CHATEAU VIMONT

CHATEAlh

DE VIMONT

L’AVIS DU SOMMELIER

Ce vin se drape d’une belle robe jaune clair aux reflets
verdovants. Le nez s’ouvre sur un bouquet agréable de notes
exoliques (oranges ameres, citron) el de [ruits de la passion.
Laltaque en bouche est [raiche el fruilée, puis évolue vers un
bel équilibre entre acidité et minéralité. D’une belle longueur en
bouche, cel élégant Graves blanc s’acheve sur une finale souple

v et bien équilibrée.

0——@@0——0
CHATEAL DE

2020
ﬂ GRAVES & Cépage : Sémillon, Sauvignon blanc
Bt ngvronis g e t Terroir : sols graveleux, cailloux roulés et arrondis sur
sous-sol argilo-siliceux

Vinification et élevage : vinification traditionnelle, élevage _'
en ft de chéne Francais de 6 a 8 mois dans un chai
climatisé. Batonnage régulier sur lies fines.

&P Garde : 4 ans

Température de service : 8 °C

I

CHATEAU DE VIMONT

Le Chateau de VIMONT s’engage dans la recherche d'une identité Originaire des vins
de Graves, a travers une révélation du terroir, une recherche de la qualité et 'engagement
dans une véritable démarche environnementale. Au-dela de sa vocation viticole, le
Chateau de VIMONT est aussi I'outil de travail de personnes en situation de handicap
qui ceuvrent avec passion et fierté a la production des vins.

Etablissement et service d’aide par le travail

Les Etablissements et Services d’Aide par le Travail accueillent des personnes dont les
capacités de travail ne leur permettent pas de travailler dans une entreprise ordinaire
ou adaptée ou d’exercer une activité professionnelle indépendante.

NS .
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Sauvignon

Harmonie entre touches boisées, acidité et ———
fruits

Jaune pale

Nez délicat, ardbmes de vanille et de fruits
exotiques

Vin minéral

CHATEAU VERMONT

VIN
DE FRANCE ®

BARRIERE
FRERES

GRAND BATEAU

[©9) Sauvignon blanc, sémillon, sauvignon gris

Ample avec une attaque franche, la bouche
charme et exalte le palais par la rondeur du

@ sémillon, la fraicheur du sauvignon, et les
arémes d’agrumes, fruit de la passion du
sauvignon gris

@ Jaune péle

B Le bouquet est complexe et élégant, il révele
& des notes florales et d’agrumes.

@ Vn rond et fruité

) ) 1
Sauvignon £
§
Ardémes de fruits exotiques suaves [ %
trés enveloppants y
Jaune claire F =
-
Lot
. N B il
Nez vif aux arébmes d’agrumes g -
An
Vin frais :EE_I
SIN

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES

X
=]
<

-
- a
T 0 4
o




n

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

BORDEAUX
-— o@o —
CHATEAU HAUT-BIRAUD

75 CL

L’AVIS DU SOMMELIER

Lavis du sommelier : ce vin présente une belle robe rubis. Le nez
est discrel el révele des noles de fruils rouges comme la cerise.
Le cabernel apporte une belle longueur en bouche el soutient
le fruit typique du merlot grice a un assemblage tout en finesse.

o——o@o——c

¥ Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon
& Terroir : argilo-calcaire

nification et élevage : vinification traditionnelle aprés
sélection des vendanges

& Garde : de1a 4 ans

& Température de service : 14 °C

V rr“

P
<l

CHATEAU HAUT-BIRAUD

Chateau Haut-Biraud provient de la région de I'Entre deux Mers, I'un des plus
vastes vignobles du bordelais. La propriété a été créée en 1930 et existe depuis
trois générations. Lionel Solans, actuel propriétaire, gére I'exploitation de
37 hectares de vignes en agriculture biologique.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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RDEAUX
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Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Malbec, Merlot, Petit Verdot

Vin rouge fruité et peu corsé

000
®©
@ Rouge violacé

Petits fruits rouges, cassis ou violette 50CL+75CL

MAGNUM

Souple, fruité, pas trop robuste

BOURTHE N ;[m,

’ RN B

375CL-75CL VINIFIE PAR
MAGNUM CHATEAU
BEYCHEVELLE

75 CL - MAGNUM

Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Malbec, Merlot, Petit Verdot

Vin rouge plus puissant que les Bordeaux

Rouge pourpre

Fruits rouges, violette avec des touches
de réglisse, prune séchée ou rose

Plus concentré, plus complexe et puissant

CADUCE
75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 51
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CHATEAU BELGRAVE

L’AVIS DU SOMMELIER

« Une belle robe dense et profonde habille ce vin riche et
complexe. Le nez, aérien et élégant méle harmonieusement les
ardmes intenses de fruits noirs aux notes d’épices et de réglisse.
La bouche a I'attaque délicate monte rapidement en puissance
et ampleur avec une chair onctueuse et aromatique,
soutenue par des tannins au grain tres fin et soyeux.

Elle s’achéve sur une finale longue, racée et persistante

marquée par la fraicheur et les épices. »

Frédéric Bonnaffous, DIRECTEUR DES VIGNOBLES DOURTHE

— o ————

& Cépages : Cabernet Sauvignon, Merlot et Petit verdot

t Terroir : 2 croupes élevées de graves profondes sur sous-sols
argileux ; sols gravelo-sableux, et affleurements d’argile.

i, AR & Vinification : macération a froid sur certains lots, fermentation
| i alcoolique avec 1a 3 remontages et/ou 1 pigeage par jour, en

fonction des lots. Fermentation malolactique partiellement en

barriques.

Elevage : le chai d’élevage en barriques est doté d’équipements
trés performants de contrdles de I’lhygrométrie et des
températures. Les vins sont élevés de 12 a 14 mois sur lies fines en
barriques pour préserver les arbmes.

% Garde : 15 ans

& Température de service : 15 a 17 °C

I

CHATEAU BELGRAVE

Situé a Saint-Laurent, en limite de I'appellation Saint-Julien dont il n’est
séparé que par un ruisseau, Chateau Belgrave est I'un des plus anciens
crus du Médoc. I fut classé 5° Grand Cru en 1855 pour la qualité exceptionnelle
de ses graves profondes. Depuis 1979, Dourthe a le privilege d’exploiter
cet ancien pavillon de chasse réputé sous Louis XV. Un travail important
est réalisé dans le vignoble pour garantir la qualité optimale des raisins.
Des études approfondies du terroir ont abouti a une cartographie précise
du vignoble : les travaux viticoles, les vendanges manuelles sont adaptés
a chaque parcelle ou micro-parcelle. Le vaste cuvier a été entiérement
repensé pour respecter le caractere et la diversité des lots issus de la
vendange parcellaire. Tous ces efforts permettent de retrouver dans les
vins du Chéteau Belgrave la finesse, la profondeur et la personnalité d’'un
grand terroir.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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SAINT
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' Vg b Sy ~
ESTHEPHE
VIN ) v

Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon, Merlot

Vin rouge solide et puissant

Couleur intense entre rubis et pourpre

Raffiné et élégant, notes de cassis, moka,
vanille, épices et réglisse

Riche, fruité, bien structuré sur les épices -

2\° VIN DU CHATEAU
TOUR DES TERMES

SERISIE:

75 CL
CRU BOURGEOIS
75 CL
OOOOO Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Q) Malbec, Merlot, Petit Verdot
Vin rouge tannique et solide
@ Rouge intense
(> Complexe, élégant, boisé avec des notes
“de mare, groseille, réglisse, épices

@ Nerveux, vif, généreux et puissant

SECOND VIN
DU CHATEAU BELGRAVE

75 CL

e]ele) Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Q) Malbec, Merlot, Petit Verdot

Vin rouge élégant et puissant

@ Rouge étincelant

B Réglisse, petits fruits rouges et noirs, ardomes
&2 animal avec I'age

75CL

@ Structuré, robuste, rond

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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MARGAUX
75 CL — e

MAGNUM

L’AVIS DU SOMMELIER

Jolie robe pourpre, intense, aux reflets bleu violet, riche en
larmes. Le nez évoque un beau bouquet aux senteurs de fruits
(prune), de vanille et de fat neuf. La bouche est équilibrée, toute
en finesse, d'une grande typicité médocaine. Belle finale de
réglisse et de menthe.

— o ————

CHATEAU euti
BARRAILLOTS

i h‘{;a.l-R" I"'IL..'

1 WA Tr BTLILED
;:';':‘““"" Cépages : Cabernet sauvignon, Merlot, Petit verdot, Cabernet franc

CRU ARTISAN % Terroir : Graves

Vinification et élevage : tri sélectif au cuvier lors des vendanges.

Macération sur 3 semaines dans les cuves inox et ciment

thermorégulées. 20 % d’élevage en bois neuf et le solde en

barrique de 4 a 5 ans pour un élevage en barrique de 12 a 14 mois.
& Garde : 5410 ans

& Température de service : 16 °C

P
<l

CHATEAU LES BARRAILLOTS

En pleine crise viticole, Ferdinand Brunet a cru dans le potentiel de la vigne
el du vin et alors que les propriélaires se vendaient, il en profita pour
acheler a différents grands crus de Margaux des parcelles de vignes. C'est
ainsi qu’en 1928, il a formé ce que deviendra plus tard le Chateau les
Barraillots. En patois médocain, un barrail désigne une cloture. Les petits
barrails du Chateau les Barraillots délimitent son territoire par rapport aux
grands crus classés.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Cabernet-Sauvignon, Merlot

Vin rouge équilibré entre puissance et rondeur

Rouge profond

Arémes fleuris avec des notes de résine
et d’épices : chocolat, vanille, arbmes torréfiés

<ERISIE:

Souple, ferme, riche avec des notes de mire

"

Les Huwows =
SMITH

© Em

75 CL

2'° VIN DU CHATEAU SMITH
HAUT LAFFITE

75 CL

O
O
(6]

GRAVES - LES HAUTES
GRAVIERES

75CL

50 CL » 75 CL - MAGNUM

PESSAC
LEOGNAN

(eJele) .
OOO Cabernet-Sauvignon, Merlot

Vin rouge charpenté, équilibré et élégant

Rouge profond, reflets violets

Amandes grillées et résine, arbmes de fruits
rouges mars

Riche, élégant, noble. Vin avec du corps,
structure tannique équilibrée et une finale
plaisante

=4
G
>
v

Merlot

VIN

Fruitée et croquante

DE FRANCE

Robe rouge lumineux

Arbmes de fruits rouges

Qe O

Vin plaisir

(e}
S
-

SIN
75CL
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MONTAGNE
SAINT-EMILION

CHATEAU LA PAPETERIE

— o ———

L’AVIS DU SOMMELIER

Ce vin présente une belle robe grenalt brillante. Le nez est [ruité
(fruits rouges el noir), avec des noles épicées el beaucoup de
persistance. Le vin est trés expressil, mais les lanins par leur
souplesse, laissent apparaitre en bouche un vin équilibrée sur

une belle finale.

.—o@o——o

: Merlot et Malbec

Terroir : sol sablo limoneux et sous-sol argileux sur la
commune de Montagne

'

¥ nification et élevage : égrappage totale de la vendange,
pas de foulage, extraction douce avec longue macération
en marc immergée

Garde : dés maintenant jusqu’en 2030

Température de service : 18 °C

I

CHARLES ESTAGER ET FILS, VIGNERON

La famille Estager, d’origine Corrézienne, est installée depuis 1906
dans le libournais comme négociant et producteur.

Les chais de nos propriétés se trouvent au Chateau Fougeailles a Néac,
carrefour des quatre appellations les plus prestigicuse de la région :
Saint Emilion, Pomerol, Lalande de Pomerol et Montagne Saint Emilion
Charles s’applique aujourd’hui a la production de trois crus issus des
appellations POMEROL, LALANDE DE POMEROL et MONTAGNE
SAINT EMILION.

Les sols sont exclusivement travaillés mécaniquement sans utilisation
de pesticide afin que la plante tire la quintessence du Lerroir.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Q0 Cabernet-Franc, Merlot

Vin rouge élégant et charpenté

@ Robe rubis sombre
(> Gourmand, complexe et intense aux notes AOOGIO0E
de fruits rouges et d’épices

@ Elégant et bien charpenté, velouté, généreux,
puissance et complexité -

75 CL
(eJele)
OOO Cabernet-Franc, Merlot

Robe rubis sombre

Vin rouge fruité et soyeux

(> Fruits rouges et noirs avec une touche
de vanille et de sous-bois.

@ Des tanins assez présents démontrent
la puissance de cette cuvée.

75 CL « MAGNUM
Cabernet-Franc, Merlot L

SAINT
EMILION

)

Vin rouge ample et aimable

Rubis puis grenat soutenu |

|

Fraise sauvage et groseille, notes d’épices oy
douces, cuir

Peut étre aussi bien puissant et concentré que
raffiné et délicat. Généreux, chaud et rond avec
du corps. Structure tannique solide, mais

i veloutée.

<IN

75 CL - MAGNUM

Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon, Merlot

Vin rouge corsé et charpenté

Robe rubis brillant, reflets grenat

Notes trés concentrées de petits fruits rouges,
figue et pruneau cuits, amandes grillées

Structure puissnate avec des tanins soyaux
et trés finement tramés

75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 57
/



NS
58
/N

375CL 7

MAGNUM

Jemeter
e PE mmmum'

BLAYE-COTES
DE BORDEAUX

t——————c><}<o——————4
CHATEAU

PEYBONHOMME-LES-TOURS

L’AVIS DU SOMMELIER

La cuvée principale du domaine offre a la dégustation une large
palette de fruits rouges : fraise des bois, cassis associés a des
notes ¢picées. C'est I'élégance et la délicatesse qui dominent.
Une attaque franche sur les fruits, un milieu de bouche assez

tannique et une finale toute en finesse.

— o ————

& Cépages : 70 % Merlot, 20 % Cabernet-Franc, 10 % Malbec
Terroir : argilo-calcaire

nification et élevage : fermentation avec levures
indigénes du domaine, températures maitrisées en cuve

béton. Aucun intrant hormis du soufre en quantité limitée
(40 mg/l) Pas de collage ; Mis en bouteille en jour fruit du
calendrier biodynamique.

& Garde : 7a 10 ans

Température de service : 18 °C

& Accords culinaires : gibier, viandes grillées

I

CHATEAU PEYBONHOMME-LES-TOURS

La famille Hubert est installée au Chateau Peybonhomme-Les-Tours depuis
1895 sur la commune de Cars toute proche de Blaye, six générations s’y
sont succédées. Précurseurs a Bordeaux, les vignes sont cultivées en
Agriculture biologique et biodynamique depuis 22 ans.

Le domaine est situé sur une colline qui domine I'estuaire, le vignoble
occupant ses flancs. De sa tour crénelée du XVII¢ siecle, nous avons une
vue imprenable a 360° sur 'ensemble du domaine et I'estuaire de la Gironde.
Cette Gironde a laquelle nous sommes tant attachés apporte sur le domaine
quelque chose d’unique en Bordeaux, un climat océanique et, agissant
comme un miroir, une belle lumiére sur nos Merlots, Cabernet-Francs ainsi
que nos vieux Malbecs.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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LALANDE
DE POMEROL

=~

Cabernet-Franc, Merlot

Vin rouge tannique et velouté

Robe soutenue

Nez tres expressif, petits fruits rouges, prune

Attaqgue franche, solide avec des tanins,
trame serrée mais soyeuse

LT
MONE -V TER.

75 CL

75 CL

LA BORTE

75 CL - MAGNUM

75 CL

Cabernet-Franc, Merlot

Vin rouge tannique mais élégant

Notes de petits fruits rouges, poivre et épices

Complexe, rond avec du corps, belle
consistance

ey
=
@ Robe au reflet pourpre

OOOOO Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
O Merlot
Bouche dense et opulente

Couleur rubis

Notes de myrtilles, cassis, mUres et pruneaux

Vin ample et tanique

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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LIRAC
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

De ce vin se dévoile un nez de péche de vigne el {loral avec
en bouche des noles de [ruits blancs a noyau puis une finale
épicée (poivre). On relrouve une bouche ample el une finale
palissée. Celle cuvée dévoile une belle fraicheur el un beau

volume en bouche.

— o ————

Ugni blanc

gustative de ce grand vin.
Garde : 2 a 6 ans

Terroir : argilo-calcaire et frais

Vinification et élevage : I'’élevage d’une partie de
I'assemblage en ft amene suavité et gras en bouche.
La vinification pré-fermentaire a froid (macération sans
alcool qui consiste a retarder le départ en fermentation)
a permis d’augmenter la complexité aromatique et

Cépage : Grenache blanc, Roussanne, Viognier, Clairette et

Température de service : 10 a 13 °C

-0
A

Le Mas Isabelle est le fruit d’une longue histoire : celle d’une femme représentant la 12° génération
de vignerons qui souhaitait revenir sur la terre de ses ancétres. Baignée dans les vignes et le
vin depuis sa plus tendre enfance, c’est en 2003 que son histoire passionnée commence. Passion
née d’'une complicité avec son pére a qui elle voue une immense admiration et avec sa mére,
garante de ce vignoble historique, qui représente la 11éme génération. Passion issue de I'amour
particulier pour ce village, de ses platanes centenaires, de sa garrigue, de ses collines et de la
grotte et I'ermitage de la Sainte Baume qui surplombent et veille sur les vignes depuis I'origine
du vignoble.

Le vignoble du Mas Isabelle s’étend sur 19 hectares a Lirac (Gard Rhodanien) et est planté de
grenaches centenaires, de carignans, de syrahs, de cinsaults...

Il est cultivé par une femme attachée au mode de culture respectucux de I'environnement et
Isabelle obtient en 2019 la Certification “Haute Valeur Environnementale”.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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@ VIENNE

Condrieu, Chateau-Grillet

Cote-Ratiel

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage
Cornas
Saint-Peray’” @ VALENCE
Clairette de Die

MONTELIMAR @, (.;ccx
deTricastin

Cotes-
du-\ivarais
Cotes-di-Rhone Villages
ORANGE ® Gigondas
Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ Vacque
Tavel Chateauneuf-du-Pape
AVIGNON
ot Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rhones @) CAVAILLON
Costiftes Cotes-du-Lubéron
de Nimes'



CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

Grenache blanc, Viognier

Vin rond et gras en bouche

Robe jaune pale dorée

Aréme floral et fruité

Vin bien équilibré

[e]e]e)

FAMILLE
PERRIN

NATURE

AUTOUR DE
LA CHAPELLE

Marsanne, Roussanne

)

g DOMAINE HAUT DE
LA GUICHARDE SAINT PANCRACE*

Sk T MR AT

Vin blanc sec

C

Couleur or péle

DOMAINE DURAND

O
[e]®)
[©)

Notes florales et minérales

@

Subtils, frais, aromatiques et équilibrés

Viognier

Vin blanc aromatique

Or fin, limpide et cristallin

Nez complexe, abricot, miel

Bel équilibre entre coté mielleux et minéral

DOMAINE DOMAINE
LOUIS CHEZE GRANGIER

BREZE

Viognier

DOMAINE g
LOUIS CHEZE

PAGUS LUMINIS

On remarque une attaque franche et bien
structurée

Robe vive, du jaune clair au soutenu avec
beaucoup de brillance

Arémes de fleurs blanches et d’abricot

[} : i
I
Oogoo
=
<«
SIXTUS (>
=
VY

Complexe et délicat

VIGNOBLES
DE SEYSSUEL

SIXTUS
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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

N

COTES
DU RHONE
-— b@o .

’AVIS DU SOMMELIER

NATURE
75 CL

Ce vin s’ouvre sur un nez trés expressif aux notes de violette
et de fraises fraiches. Souple, riche et complexe en bouche,
il révele de beaux ardémes de poivre, de fruits noirs et de thym
des garrigues avant une longue finale, soyeuse et ¢légante.

— o ————

4

N

FAMILLE

PERRIN

Cépages : Syrah et Grenache

// Terroir : sols caillouteux argilo-calcaires et sols graveleux argileux.
K Vinification et élevage : la date de récolte est déterminée grace a

e

||| . ﬂr:_,f-' des contréles maturité et dégustation des baies. Dés leur arrivée
! Yl == au chai, les raisins sont triés et égrappés. La fermentation se
’i TS DR déroule dans des cuves en inox thermorégulées de 150hl a 190hl.

L’extraction se fait par des remontages raisonnés en fonction de

N la dégustation. Apres le décuvage et la fermentation malolactique,
les vins sont transférés en partie en cuves bois et en partie en

N cuves inox ou ils vont étre élevés pendant un an.

Garde : 2-6 ans

Température de service : 15-16 °C

; Wpm———

vow mash

-0 B
A d°
Cote-Roties L VIENNE
Condrieu, Chateau-Grillet
Saint-Joseghl L
Ce n’est pas un hasard si la Famille Perrin est le plus important propriétaire de vignobles bio S —
dans les meilleurs terroirs du Sud de la Vallée du Rhone. Les valeurs qu’elle porte ont fait depuis Comas
longtemps sa réputation a travers le monde: son respect absolu de la terre, son engagement S B VAN
dans une viticulture artisanale, sa conviction que seule 'approche biologique permet d’exprimer SDIE
le gotit du terroir. Plus encore, 'association de talents au sein d’'une méme famille assure la
pérennité d’'un savoir-faire unique. Considérant la nature et les traditions comme leurs plus MONTELIMAR @ corcau.
beaux atouts, la Famille Perrin maitrise I'art de la conjugaison depuis cinq générations. Gotes
Cotes-di-Rhoneyillages
ORANGE @ Gigondas
Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ jrac Vacqueyras
Tavel Chéateauneuf-du-Pape
© AVIGNON
o Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rhones @ GAVAILLON

Costieres’ Cotes-du-Lubéron

de Nimes'

NS .
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CERTIFIE

e [Bumvars
- . F"
|
S
ROCHE DES COLLINES aisiale CANTE CIGALE
75 CL - 375CL75CL
50CL
75 CL

Cinsault, Carignan, Counoise, Grenache,
Mourvédre, Syrah

Vin rouge souple

Robe claire, rubis

Petits fruits rouges, voire épicés ou fruits
trés mars

IR ININ(RE::

Tanins présents, mais souples et coulants

CERTIFIE

.‘
AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

75 CL PARALLELE 45
75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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IV EVERE S
MAINTVINCENT

Garde : 5310 ans

Cépages : Grenache, Syrah

Température de service : 15 °C

VINSOBRES
— o ————

I’AVIS DU SOMMELIER

Un soin particulier est apporté a I'élaboration des vins, avec
comme objeclif la production de vins de qualité, alliant fraicheur
et ¢légance. Le Vinsobres rouge est caraclérisé par des notes
de fruils rouges confits (cassis) et d’épices douces.
Conciliant concentration, équilibre et finesse, structuré et long
en bouche, il offre un riche bouquet aromatique

— o ———

I,r'_.i,} “/ q Terroir : perché a une altitude allant de 200 a 450 métres,
EAELIE en terrasses, Vinsobres est 'une des appellations les plus
en altitude de la région des Cétes du Rhone.

3,

Exploitation familiale crée en 1920, le domaine Saint Vincent doit son nom au Saint-Patron
bénédictines du couvent Saint-Césaire de Nyons. Aprés trois générations d’'une méme
famille, Philippe LESCOCHE réalise un vieux réve en se portant acquéreur du domaine
Saint Vincent en 2012, en mémoire a son grand-pére maternel, vigneron en Dordogne. Le
domaine s'étend sur 60 hectares de vignes cetifices HVE 3 (Haute Valeur Environnementale)
et en conversion vers I'Agriculture Biologique. Le vignoble est réparti sur les terroirs
exceptionnels et d'altitude de I'appellation Vinsobres. Il est constitu¢ majoritairement des
cépages Grenache et Syrah, variétés emblématiques de la Vallée du Rhone. La vigne est
cultivée avec persévérance et attachement dans le respect de la tradition ancestrale.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

VIENNE
Cote-Roties L

Condrieu, Chateau-Grillet

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage
Cornas
Saint-Peray’” @ VALENCE
Clairette de Die

MONTELIMAR @, ¢:c.
de Tricastin
Cotes-
du-\ivarais
Cotes-di-Rhone Villages
ORANGE @ Gigondas
Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ jrac Vacqueyras
Tavel Chéteauneuf-du-Pape
@ AVIGNON
Coted Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rhones @) CAVAILLON
Cosiilifes Cotes-du-Lubéron
de Nimes'



Disponible
en blanc

Syrah /

elele)
O
Vin gourmand et tendre £
@ Robe rouge violine, cerise ;

(> Fruits rouges et aromes floraux

O Vin frais dans sa jeunesse, puis notes plus LES PALAIS LE CLOS
animales et de cuir
375CL*75CL 75 CL - MAGNUM

Grenache, Mourvedre, Syrah

O
Vin rond

Nuances pourpres et carminées

Vin de garde souple et riche, tanin fins

(> Poivre et fruits tres murs

75 CL - MAGNUM

PLAN DE DIEU GENEST

MASSIF D’'UCHAUX

75 CL -
75 CL CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 67
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CAROLIN

75 CL

2

<

.._;::
'UIS CHI

Caroline

Carvda (Mrautiy

SAINT-JOSEP!

SAINT JOSEPH
— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

La robe est grenat lumineuse. Un nez de violelte, avec des notes
subtiles de poivre. La bouche est ample et trés charpentée avec
une longue persistance aromatique en fin de bouche.

o——o-@o—c

Cépage : Syrah
Terroir : élément granitigue a muscovite.

Vinification et élevage : conduite raisonnée du vignoble,
épillonnage, vendange envert et vendange manuelle. Tri
sélectif du raisin sur pied, ramassage dans des caisses de
30 kg. Le chai : Tri des grappes sur table de tri, égrappage
100 %, tri des baies sur table vibrante, foulage, macération
et fermentation dans des cuves thermo régulées de faible
volume et fermentation malolactique en fits. Elevage, 20 %
fats neufs et 80 % de 1 ou 2 vins pendant 14 mois suivant le
millésime. Mise en bouteille sans filtration en une seule mise.

Température de Service : 17 °C

' r, ,’.( Garde : 543 8 ans

v

3,

Propriété familiale reprise en 1978 par M. Louis Cheze. La Cave Louis Chéze est
située sur le haut du coteau de la commune de Limony, sur la rive droite du Rhone,
60 km au sud de Lyon, au coeur du vignoble des Coles du Rhone Seplentrionales.
M. Chéze a débuté I'aventure avec 1 heclares de Saint Joseph el quelques vignes
en location. Aujourd’hui la maison représente 45 heclares sur les appellations
prestigieuses telles que Condrieu, Saint Joseph et les Vins de Pays. Depuis 2000,
il est un des précurseurs avec 2 amis vignerons a faire revivre le fabuleux terroir
Romain de Seyssuel, en créant les Vignobles de Seyssuel. La détermination, la
curiosité et la rigueur de M. Chéze sont de mise en ce qui concerne le suivi du
vignoble et I'élaboration des Vins. Chaque millésime est une remise en question afin
d’oblenir la quintessence des Lerroirs. De nombreuses cuvées avec leurs particularilés,
sauront ravir I'épicurien qui est en vous.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

VIENNE
Cote-Roties L

Condrieu, Chateau-Grillet

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNOQN - Glozes-Hermitage
Col
Saint-Peraym (@ VALENCE

Clairette de Die

MONTELIMAR @, (.;ccx

dénTricastin
o s

Cotes-di-Rhonevillages
ORANGE @ Gigondas

Cotes- Beaumes-de-Venise
du-| Rhone Lirac Vacqueyras
Tavel Chateauneuf-du-Pape
0 AVIGNON
Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du Rhoneso CAVAILLON

Costieres’
de Nimes'

Cotes-du-Lubéron



Syrah, Viognier

Vin rouge puissant

Belle robe rubis sombre COTE ROZIER

75 CL - MAGNUM
- BELLISSIMA

Beaucoup d’élégance, trame soyeuse, LES MEANDRES 75 CL » MAGNUM
mais puissante 75 CL

Disponible Disponible
en blanc en blanc

Sigda

Vin de garde souple et riche, tanins fins

Qle |0 (s

o
d
oo

')

Syrah

Vin puissant et fin

‘ER -
T

Robe assez soutenue, teinte grenat

Arémes de poivre et d’épices, notes de violette

COTE GRANIT

3l | O] (

RO-REE Tanins élégants et fins, sensation de rondeur
. et de gras, bouche velouté et riche
75 CL = MAGNUM 75 CL - MAGNUM
SAINT-JOSEPH JEROBOAM

75 CL

Syrah

Finale longue et fraiche. Notes réglissées

Robe foncée, violacée -

75CL

Un nez associant notes de cacao et d’épices

uUn vin volumineux et astringent

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 69
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GIGONDAS
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

Une dominante de vieilles vignes de grenache (80 %) pour cette
cuvée a la robe profonde, issue d'une vendange entiére non
¢éraflée et longuement affinée en cuve. Le nez décline des aromes
de fruits macérés et des notes de cacao. Soutenue par des tanins
veloutés, la bouche est précise, puissante, ample et élégante a la
fois, d’'une belle complexité aromatique sur le cuir et le
sous-bois. Un beau Gigondas qui vieillira harmonieusement.

— o ————

Cépages : 80 % Grenache 20 % Syrah

Sol : sol argilo-calcaire graveleux, avec des vignes
de 50 ans d’age et plus.

Vinification et élevage : récolte manuelle, vendanges
entiéres, non éraflées. Elevage en barrigue et en cuve, en
fonction des millésimes

Température de Service : 17 °C

Garde : 10 a 15 ans- 201 ans et plus pour les années
exceptionnelles.

-0 .
A d°
Cote-RotiEgy @ VIENNE
Condrieu Chateau-Grillet
Le Domaine de Boissan se situe au pied des Dentelles de Montmirail et du Mont Ventoux. st toso
C’est I'un des plus anciens vignobles de la région. Christian et Cathy Bonfils sont issus tous L
. R . . L . e TOURNON @ Cozes-Hermitage.
deux de familles de vignerons depuis plusieurs générations. Coma
] san-péray @ VALENCE
Le premier chais du Domaine a été construit au XIX¢ siécle, il a été agrandi en 1898 puis cagaeDe
1934. Une nouvelle cave de vinification et stockage fut construit en 1985, et de nouveaux
chais de vieillissement ont vu le jour dans les années 2000. ,
J MONTELIMAR . c.,....
. . . . GéTricastin
Avujourd’hui rejoints par leurs trois enfants, ensemble ils conduisent un domaine d’'une Gotes-
cinquantaine d’hectares et travaillent dans une logique de respect des terroirs. Les vins ..
de la propriété sont certifiés bio. oo OGN ...
du-Rhone [ jrac Vacq
Tavel Chateaune Pape
© AVIGNON
o Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rhones @ CAVAILLON

Costieres’ Cotes-du-Lubéron

de Nimes'

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Cinsault, Grenache, Mourvédre, Syrah

Vin rouge gouleyant

Robe rouge rubis, brillante et franche

des notes de sous-bois

Fruits rouges et épices, avec du réglisse,

3l | Q¢

Plus en finesse qu’en charpente, belle matiére
agréable et long en bouche

Grenache, Mourvedre, Syrah

Fuits rouges, tanins bien présents

Bouquet de fruits rouges

375CL
75CL
MAGNUM

O
A
@ Joli rubis profond

Vin fruité et tanique

L’OR DU VENTOUX
75 CL

000 . R
OOO Grenache, Cinsault, Mourvedre, Syrah
Vin rouge ample, délicat et complexe

Robe profonde, rouge a nuance rubis a sombre

Arémes de petits fruits rouges, violette
puis réglisse et sous-bois

Vin puissant et riche avec de la fraicheur
et de la finesse

CERTIFIE
AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

50CL+75CL 75 CL « MAGNUM
MAGNUM

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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75 CL - MAGNUM

CHATEAUNEUF
DU-PAPE

— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Le nez est sur les épices, le thym, la mie de pain, mais d’autres
ardmes arriveront au fur el 2 mesure que le vin évoluera dans
le verre grace a sa complexité. Ce vin séduira par sa rondeur,
sa souplesse, son élégance sa finesse ainsi qu'une rés belle
buvabilité.

— o ———

<

Sy
|
CHAT ;@W%gart

Pmpunwul-gyPage L=

coté boisé.

Garde : 10 a 15 ans

I"rq‘

Cépages : 65 % Grenache, 25 % Syrah et 10 % Mourvedre.
Terroir : galets roulés et d’argilo calcaire

Vinification et élevage : |a vinification est traditionnelle
avec un éraflage partiel des grappes. L’élevage dure

6 mois en foudre, un immense tonneau contenant
I’équivalent de plusieurs barriques qui apporte un léger

Température de service : entre 18 et 19 °C

3,

Les racines du domaine Juliette Avril sont anciennes et profondes. Dés 1928, Jean Avril,
pére de Juliette, participe a I'élaboration des regles fondamentales qui permettront la
création de ’AOC Chateauneuf-du-Pape, décret publié le 15 mai 1936.

Fils de Marie Brun-Avril et petit-fils de Juliette Avril, c’est en 2000 que Stéphan Brun
entre sur 'exploitation familiale en rejoignant sa mere a la téte du domaine depuis 1988.
Depuis, c’est avec détermination qu'il ceuvre pour que le domaine reste un incontournable
de I'appellation Chateauneuf-du-Pape, et pour I'inscrire dans une démarche écoresponsable.
C’est ainsi que pour les travaux de la vigne le domaine suit le cahier des charges Terra
Vitis, certifiant I'exploitation en lutte raisonnée depuis 14 ans. Egalement, depuis 2021,
nous sommes certifiés Haute Valeur Environnementale niveau III.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

VIENNE
Céte-Rotiel L

Condrieu, Chateau-Grillet

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage

Cornas.

Saint-Peray’” @ VALENCE
Clairette de Die

MONTELIMAR @, (..o
de Tricz

astin
Cotes-
du-\ivarais
Cotes-di-Rhone Villages
ORANGE ® Gigondas

Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ jrac Vacque
Tavel Chéteauneuf-du-Pape
@ AVIGNON
Lored Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rnanes @ GAVAILLON

Costieres’
de Nimes'

Cotes-du-Lubéron



OOO Syrah
= CH
i-,@.._m-!'- Gourmande et fruitée
@ Robe pourpre
(> Aréme de fruits rouges et confiture
AXEOLUM YRAHVISSANTE
S oL S §S @ Vin avec une belle structure

75 CL - MAGNUM 75 CL

Cavaillé
Chateaux & Vignobles

— de France —

Cavaillé
Chiteaux & Vignobles

— de France —

[e]1e) Cinsault, Carignhan, Grenache, Mourvedre, Syrah

Vin rouge, équilibré et fin

et grenat

Bouquet d’épices douces, fruits rouges et noirs,

Tanins soyeux avec de la fraicheur LA CROIX D’ADHEMAR 75 CL

@ Du rubis vif au rouge sombre, reflets violines

75 CL

Disponible
en blanc

OOOOO Cinsault, Carignan, Counoise, Grenache,
[9) Mourvédre, Syrah

Vin rouge puissant avec de la matiére

Couleur intense, rubis et brillante

Nez puissant, fin et complexe. Arébmes riches
de fruits mdars, truffe, champignons

@ Les épices et les fruits cuits dominent, longue
presistance

75 CL - MAGNUM

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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CERTIFIE
-

RASTEAU
— o ———

L’AVIS DU SOMMELIER

présente un nez frais et fruité avec de jolis arémes de fruits
rouges. Sa bouche est gourmande et vive avec le croquant de
la chair des fruits rouges. Cet AOC Rasteau, un peu atypique
et d'une belle fraicheur, est a apprécier sur sa jeunesse, le midi
comme le soir et en toutes saisons.

— o ———

ficnes d*Horizon

3 o e UL Garde: 3 a5 ans

Température de service : 16 °C

Cépages : Grenache, Mourvédre, Syrah

Accords culinaires : Viandes rouges grillées, chili con carne

3,

En décembre 2016 Marine et Paul Charavin ont acquis un vignoble situ¢ au sommet
(environ 270 m d’altitude) de I'appellation Coles du Rhone Villages Massil d’'Uchaux.
De part leur installation dans le domaine familial et I'achal de ce nouveau vignoble,
Marine et Paul ont souhaité apporter un nouvel horizon au domaine. Ils ont donc créé
la marque * Vignes d’Horizon”. Le mol “Vignes” [ail référence au vignoble a reconstruire
et qui est donc une partie importante de I'avenir du domaine familial. L.e mot “Horizon”
fait référence a la vue panoramique donl nous pouvons profiter lorsque nous sommes
dans les vignes. En effet nous avons vue sur le Mont Ventousx, les Dentelles de Montmirail
et, lorsque le temps le permet, nous apercevons le mur du théatre antique d’Orange.
Nous avons donc une large vue sur la vallée du Rhone. Le mot “Horizon” fait également
référence a avenir qui s’offre a Paul et Marine avec ce nouvel objectif.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

VIENNE
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Saint-Joseph:
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MONTELIMAR @, ¢:c.
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Cotes-di-Rhone Villages
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Mourvédre, Syrah, Grenache

Note de réglisse et de garrigue, fruit dominant

Robe grenat profond

Bouquet de fruits rouges

3l | O] (

Vin riche et généreux
75 CL

Disponible
en blanc
et rosé

Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvedre,
Syrah

(elele)
o
=" Vin rouge tannique et velouté
@ Robe intense et brillante, nuances violettes

> Arémes de petits fruits rouges ou a noyau,
(&2 puis des notes d’épices.

@ Tanins de qualité, vin complexe et chaleureux

AUZAN TIGRE DES NEIGES
50 CL * 75 CL - MAGNUM 75 CL

CERTIFIE
Disponible &

en blanc

AGRICULTLRE
BIOLOGIQUE
Disponible
en blanc

00 Syrah, Merlot

compotés

Robe grenat

50 / CINQUANTE ORIGINE NATURE O
75 CL 75 CL

O
Belle bouche ample et ronde sur les fruits
P

Trés beau vin fruité

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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Cavaillé
Chateaux & Vignobles

—— de France —

Saint-Chinian

Muscat de Saint-Jean -

du Minerv,
Cotes du

de Limoux

2 Collioure




RN IGP D’OC

VELLAS §

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe péle et brillante aux reflets de boutons d’or. Nez complexe
de fleurs blanches et vanille douce. Une bouche exceptionnelle,
ample, généreuse et aromatique.

— o ————

D'QEli

@MW

Disponible
en rouge
Syrah et Merlot

-0
<

Les Vignobles Vellas, une histoire de famille qui a débuté il y a quatre générations
au ceeur des appellations du Languedoc. Le respect de notre terre et de =
I'environnement fait partie de notre mode de vie. NIMES g

Clairette

La propriété familiale principale, le Domaine du Mas du Pont, centre de nos e

Muscat

activités, est un lieu de culture et de traditions, autour de la vigne, du vin, de la s WONTRELER @) '
gastronomie et du taureau. Elle se situe sur les communes de Teyran et du Cres, a s I we N
proximité de Montpellier, entre le Pic Saint Loup et la mer Méditerranée. ey o ERS @ aroiede Mcase N
Soucieux d’avoir des pratiques respectueuses de I'environnement, nos vignobles BB n;.sznens

sont pour la majorité en agriculture biologique, répartis en 8 terroirs : Faugéres, oo S @ GG HE

Languedoc, Saint-Drézéry, Muscat de Lunel, Pic Saint Loup, Saint-Chinian, Sovnee

Muscat de Lunel et Pays d'Oc. s

Lactivité des Vignobles Vellas est gérée par un homme de passion, Nicolas Vellas : o o

« Ma devise est de viser I'excellence, l'authenticité et I'innovation. Avec des A

packagings innovants, la créativité est 'une de nos vraies forces. Nos vins doivent o mt

vous faire réver, vous transporter jusqu’au plus profond de nos vignobles et racines. B:‘:CM

Des vins aromatique, riches et gourmands qui révélent tant d’histoires... »

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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@ Robe jaune pale h-._ DOMAINE |
_ . DE LENGARRAN
(> Arémes de fruits exotiques LA LIONNE

=

| i
@ Vivacité et fraicheur ! |
DOMAINE W H

Disponible

-3
REINE JULIETTE* IH-‘:" i i
en rouge FH ! on Saunignon
Pinot noir o -
S ,

Sauvignon
Vin blanc sec .. 1
EJFIJ
MUSCAT SAUVIGNON B{
aﬂ - CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*
DOMAINE PAUL MAS

CHARDONNAY
L’ARTISAN MAJUSCULE
SAUVIGNON

Chardonnay, Viognier

Robe d’un jaune brillant

el
La bouche est ample, ronde et suave

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

CHARDONNAY VIOGNIER

DOMAINE REGISMONT

B Le nez est trés aromatique avec des notes
G florales délicates

@ Un vin “plaisir” par excellence !

o
o
foe)

S

Picpoul blanc

Vin blanc sec

Robe verte pale cristalline

Nez discret, fin, agréable, arbmes de fleurs
d’acacia

Fin en bouche, nerveux, bien équilibré
entre acidité et structure

3l | (

DOMAINE REINE JULIETTE*

LES TERRES ROUGES

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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LANGUEDOC
-— o@c —
SEIGNEUR DE LAURET

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe or pale. Nez complexe aux notes d’agrumes et de fruits
a chair blanche. Rond et suave, il dispose également
d’une bonne fraicheur.

— o ————

Cépages : Roussanne, Marsanne, Vermentino
Terroir : cailloutis argilo-calcaire

Vinification et élevage : vendange de nuit, puis pressurage
direct sous inertage. Débourbage statique a froid ;
fermentation a 16 °C. Soutirage précoce puis élevage sur
lies fines.

- Q%_Témpérature de service: 7 °C

Garde :1a 3 ans

&

SEIGNEUR DE LAURET

C’est a Lauret, village emblématique situé juste au pied du Pic
Saint Loup, que ce fameux Seigneur avait installé son chateau. La
vue de ce village sur le Pic et le terroir des vignes qui y poussent
ont fait de ce lieu I'emplacement parfait. Notre gamme en AOP ~
Pic Saint Loup et AOP Languedoc dans les trois couleurs est une
incontournable de la cave coopérative

Saint-Chinian
Muscat de Saint-Jean
du Mine

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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ele]e) Grenache blanc, Roussanne, Vermentino,
Sauvignon

Arémes de pain toasté

Notes de péche, d’abricot du Roussillon
et de tilleul

MOULIN DE GASSAC

FAUNE

O
=
G Robe brillante
VY

. : DOMAINE DU MAS
Vin expressif avec une belle longueur
DES ARMES

AME DES PIERRES
DOMAINE DU MAS
DES ARMES

HEURES BLANCHES

O
®)
0RO

96}

Viognier et Vermentino

Vin frais et élégant

Robe claire, brillante avec des reflets dorés

Intense avec des notes d’agrumes et de fleurez
blanches

Une belle découverte

3l | O] (

MAISON S. DELAFONT

LIBRE COURS

Aréme de poire et d’agrumes
DOMAINE IN VINHYS DOMAINE IN VINHYS

000 )

OOO Grenache blanc, Sauvignon
= Ample et citronné, finale minéral et saline
G Robe jaune trés pale

Vin fin et aérien ICI PENSEE SAUVAGE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 81
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L’AVIS DU SOMMELIER

Robe pourpre profond aux reflets violines. Le nez rappelle le cassis
et les plantes de garrigue. Vin gourmand, friand, frais avec des tanins
A B fondus et une finale savoureuse.

AGRICULTURE
——— @@o —

CERTIFIE
-

BIOLOGIQUE

Disponible aussi au Clos Padulis

IGP VALLEE
DU TORGAN

L e e

Le Clos Padulis, domaine viticole biologique indépendant, créé en oo MONTREERAGTA i
2013, est situé dans le petit village de Paziols dans I'Aude, département S i e
baigné de soleil et venté par le Cers et la Tramontane. . B WM P gmgmM A
Limplantation de ma famille depuis le XVII° siécle et mon attachement Su— S
au village m’ont fait naturellement choisir le nom de Padulis qui comol @ CARCASSONNE 7'~
fat Thistorique nom de Paziols. " Gomme
Nos paysages de garrigue sont illustrés par une végétation R, SRR
méditerranéenne avec ses arbrisseaux d’épineux, ses cyprés et Solimo comar i‘
ses pins voutés par la force et la sécheresse du vent ; cet allié si F P>
précieux qui protege la vigne des maladies cryptogamiques. 0 m :“"A"

Thierry Billes et B;:fwm

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Syrah, grenache, mourveédre

Vin suave, équilibré

Robe pourpre dense et brillante

et velours

Apres les fruits vient la texture :
est gourmande, la structure enveloppante

la bouche

et un chic fou

Vin lumineux éclairé par la gourmandise

(e]e]e)
01

75 CL

Syrah, grenache, mourvédre

Une attague sur des tanins serrés et élégants

A

Robe grenat foncé

HA T | A

Arémes de fruits rouges ainsi que des notes
boisées

ﬂ-n--

=
Cs
&
VY

La fin de bouche est longue et sur la finesse

O Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvedre, Syrah,

Vin rouge concentré et plaisant

Robe grenat sombre

Arémes de fruits rouges mars, notes de cacao

CERTIFIE
L%

souples

Bouche ample et souple, tanins souvent

LES SILEX FUMES
75 CL

CARIGNAN
75 CL

LES DEESSES MUETTES BLACK WOLF

EMOTION 75 CL
75 CL
oOOOo Pinot noir

Notes de cassis et poivre, persistante.
Finale longue aux tanins fondus

Disponible

en blanc
Chardonnay et
Viognier et en
rouge Cabernet
Sauvignon

Belle robe pourpre

Nez intense de fruits noirs

<
@
&
VY

Vin rond et complexe

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



TERRASSLES
DU LARZAC
-~ o@c —

L’AVIS DU SOMMELIER
Robe rouge profond avec des reflets violets. Nez complexe
el trés agréable de fruits mars, d’épices el de garrigue.
Bouche ample el généreuse, réglissée, aux Lanins fondus.
Vin de caractére.

0——@-@@——0

Jurassic

A e s
‘Terrasses du Larzac

- .
< e
Les Ruffes, terroir particulier de terres rouges et de calcaires jurassiques, MMES |
donnent a cette cuvée tout sont caractére. Les vignes sont plantées ataniney SN o (
en altitude, ce qui confére a ce vin toutes les qualités de I'appellation o MONTREERAGZA i
Terrasses du Larzac. Sant e
( P U .
oo IR g B e £
Cétes du /~ Frontignan _—
Cabarsél e ) [ ]
de 'Oriblel frr BEZIERS
cotes oSN O G g
Valepdfe ! e

Boutenac
Carbiéres:

Blanquette
de Limoux

2% Colloure
Banyuls

/ .
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O Grenache, Syrah, Cinsault et Mourvedre

Bonne cohérence dans ce vin bien rond
avec une finale équilibrée. Ses tanins sont
soyeux et secs

@ Vin brillant et sombre, avec des reflets violets.

Vin aux arbmes complexe et intense de
(> végétaux, de fruits cuits, d’épices avec une
note de menthol

QD vinéauilibré et végétal -

GRANDE CUVEE
COMTESSE 75 CL
75 CL

ESTARBEL

000 )
OOO Cabernet Sauvignon, Grenache, Merlot, Syrah

Attaque sur les fruits rouges

@ Robe rubis profond, nuances violines

Expressif, complexe alliant notes de sous-bois,
GRAIN DE SAGESSE (> fruits confiturés et épices

L MOULIN DE GASSAC 75CL
ALBARAN @ Vin tannique et chaleureux

75 CL 360
75 CL

tanins soyeux, ardmes de fruits rouges avec
= des notes de mares. Finale longue avec

Vin rouge épicé

beaucoup de fraicheur

@ Robe rouge profond
@ Rouge intense aux reflets rubis

(> Ardémes de cerise noire et garrigue
(> Arémes de fruits des bois et de fruits noirs

O Bel équilibre entre puissance et tanins

soyeux Q) Vinfruité et délicat

CLOS MOULINAS MAS DES JUSTES
75CL 75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 85
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QUETTON

LANGUEDOC

D'ORQUES
— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

— o ————

SAINT GEORGLS

La robe est pourpre aux reflets noirs. Au nez on retrouve
la violette, la mtire, le poivre, les fruits rouges et des notes
mentholées. La bouche est pleine tendue typée. Le terroir
de Saint Georges d’Orques s’y exprime pleinement dans la
concentration et la fraicheur donnée par une note menthol.
L'onctuosité des tanins, le respect des notes de fruits frais,
quelques touches de fleur violette, des épices (muscade, paprika,
poivre), tout cet équilibre donne un vin pur, droit, équilibré d’'un
grand potentiel de garde et d’'une magnifique buvabilité.

3,

Aux portes de Montpellier, le Chateau et ses 60 hectares de vignes ne font qu'un.
Le vin est porté par la marque de cette Folie du XVIlle si¢cle classée Monuments
Historiques.

Depuis la premiére mise en bouteille en 1978, ce sont des femmes qui ont faconné
le domaine. Aujourd’hui, Diane Losfelt ¢lue Vigneron de 'année 2021, travaille
I'expression et I'identité de son terroir, qu’elle hiérarchise en 4 niveaux (Pays d'OC,
Languedoc, Grés de Montpellier, Saint Georges d’Orques), révélant le style et la
signature de chaque bouteille.

Les cuvées, issues de vinifications parcellaires, expriment chacune un terroir et
illustrent cette dualité en associant par I'étiquette, le vin et un élément du patrimoine
Soucieux de notre empreinte environnementale, nous sommes certifiécs HVE
depuis 2020 et travaillons sous le label Terra Vitis depuis 2004, associant pratiques
biologiques et raisonnées.

Notre vignoble bénéficie d'un climat méditerranéen soutenu par un approvisionnement
régulier des eaux collectées depuis les Cévennes, facilitant la maturation des
tanins. Signés par le terroir, nos vins sont frais, concentrés et élégants

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Saint-Chinian

Muscat de Saint-Jean
dlu MinervDis:
Cotes du

CabaéS@t Minervois-la-Liviniére
de I'Oibiel "
Gotes o @ CARCASSONNE
Melepdfe A
Boutenac
Limoux Corbiéres

Blanquette
de Limoux

Clairette
duiLanguedoc,

rogees  MIONTRELLIER g

Coteaux
du Languedoc

[
BEZIERS =

® PERPIGNAN

Riversaltes

Cétes du
Roussillon

5
|

= Collioure

Banyuls

Myscat
de Mireval

Muscat de

Frontignan

NIMES ®

Muscat
de Lunel



CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CHATEAU FARDEL LAURENS
75 CL

75CL

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

O
Vin rouge puissants et charpentés

Robe soutenue, rouge foncé

Fruits rouges puis épices et réglisse.
Senteurs de garrigue et de thym

Belle finesse, tanins présents mais élégants

75 CL
oogoO Syrah, Grenache, Carignan
Bouche franche et soyeuse
@ Robe grenat
> Nez mar, ambiance forestiére, touche
G de cuir, d’épices, de fruits noirs confitures.

Q) Vineauilibre

, frais et rond

Carignan, Grenache, Mourvédre, Syrah

Vin rouge structuré et puissant

Robe violet profond

Notes chaleureuses d’épices, de fruits cuits

Beau volume en bouche, vin chaleureux

o
| CHATEAU FONTANCHE ]

LES SOUZES
75 CL

Carignan, Grenache, Syrah

Vin rouge fins et élégants

ou grenat intense

Parfums de fruits mars, délicates notes florales

O
=4
@ Belle robe rubis
WV

Vin élégant, douceur suave, belle fraicheur

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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VIN DE FRANCE
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

Belle couleur rouge pourpre intense.
Ardmes de fruits rouges et d’épices mélées.
La bouche est ample, riche et exprime

puissance et ¢légance.

— o ————

Installée depuis 1816 sur la commune de Saint-Christol, la famille Guinand
cultive son savoir-faire depuis 8 générations. Depuis 2017, Fabien et Sophie
ont repris I'exploitation dans la continuité de leurs prédécesseurs. Ils
alfirment leur volonté de monter en gamme en proposant des vins loujours
plus authentiques et respectueux de leurs terroirs. Depuis 2002, I'exploitation
est certifice Terra Vitis®, ensemble, ils ceuvrent pour une agriculture durable.
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NIMES ¢
L h)
/ /
d 4 {
~ )/.4 Muscat \
de Lunel
Mo o
Saint-Ghinan wetat “ \‘
P ()
b mescatce !
Cotes du /" Frontignan S~

Cotes d
Malepe

Blanquette:
de Limoux



OOOO Cabernet-Sauvignon, Grenache, Merlot,
Mourvédre, Syrah

Vin rouge élégant

Arébme gourmand et intense fruit rouge

O
@ Robe rubis sombre

Elégant et charpenté

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Sans sulfites
ajoutés

NU & CULOTTE
75 CL 75 CL

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES

CHEVAL GRIS

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Disponible
en rosé
grenache

Sans sulfites ajoutés
Vegan

Disponible
en blanc

Ay

%

MERLOT
MAJUSCULE

75CL CHAI MAS

75CL

Cabernet-Sauvignon

Vin rouge puissant et élégant

Robe de couleur pourpre intense

Arémes de fruits rouges et d’épices mélées

<SERISIE:

Bouche ample et riche, structurée mais fraiche

o
o
oo

%)

Grenache, Carignan

Vin rosé fruité

Robe saumonée

Ardbmes de fruits rouges et blancs prononcés

3l | O] (

Bouche fraiche et ronde, pleine de vivacité
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AOP
PATRIMONIO

en rouge
et rosé -— o@c —

GRANDE
CUVEE

’AVIS DU SOMMELIER

Couleur jaune or, un nez légérement vanillé, avec des notes
grillées. La fermentation en fat laisse la typicité du Vermentinu
s’exprimer. Des aromes de péche, d’acacia ou encore de tilleul

s’associent pour former un bouquet d’une incomparable rondeur.

0——@-@0—0

Grande Cuvee

-8
<
CLOS TEDDI

Un domaine authentique qui perpétue un savoir-faire familial, un doux mariage entre modernité et
tradition. Des vins de qualité en héritage : a la fin des années 60, Jo Poli, le pére de Marie-Brigitte,
entreprend de dompter les espaces sauvages au lieu Teddi et plante de la vigne jusqu’a créer un
domaine de 40 hectares encépagés en Niellucciu, Vermentinu et Sciaccarellu. Le vignoble qui s’étend
sur 40 hectares, bénéficie de I'écosystéme du maquis auquel viennent s’ajouter plus particuliérement
une aération naturelle du site et la proximité de la mer.

A'la mort de son pere en 1991, Marie-Brigitte choisit le devoir de mémoire et la volonté de perpétuer
I'eeuvre paternelle. Pour cela elle s’investit dans le travail du domaine et apprend sans relache le travail
de la vigne, du vin, les techniques de la cave, etc. Elle s’entoure de personnes compétentes qui I'aident
et la soutiennent, notamment quand elle passe par des périodes de doute et de découragement. Au
final, le vignoble est remis en état, la production professionnalisée et la qualité améliorée. La cave
high-tech est mise au service de la tradition, cuverie inox, chai a barriques, cuverie béton, jarre en greés,
pressoir pneumatique, réception par gravité, mis en bouteilles...

Le Clos Teddi s'impose aujourd’hui comme une référence incontournable de I'appellation Patrimonio.
Il obtient ainsi en 2020 la certification HVE3 et la vendange 2022 sera bio.
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AOP
PATRIMONIO

Nielluciu, Grenache

Vin léger et soyeux

Robe rouge rubis

Notes de fruits rouges laisse une sensation
agréable de sucrosité

Un vin aux notes boisées et qui, en vieillissant,
évolue vers des arébmes d’épices et de fleurs du
maquis

BN IN(RE::

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*

Disponible
en blanc

O
O
O

et rosé

TRADITION
75CL

IGP ILE
) | ) W

-

DE BEAUTE

Mourvédre, Nielluciu, Portan, Sciaccarellu
Tempranillo

Vin rosé aromatique

Robe rose saumon pale

Nez simple et fruité, ardomes floraux et fruités

SERIIAE:

Bouche fruitée et trés fraiche

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES




COTES
DE PROVENCE

-— ®'@© —
/./- THERAPIE

THERAPIE
75 CL

L’AVIS DU SOMMELIER

Une robe jaune or pile avec quelques rellets verls Le nez est
frais avec des aromes acidulés d’agrumes comme le citron et
quelques noles de [ruits blancs comme la poire. En bouche,
I'allaque esl vive el [raiche Aromes d’agrumes avec une
minéralilé en finale soulignée par une aromaltique de fruits blanc.

0———@@@——4

/)

y 8
E

\

& Cépages : Clairette et Rolles

THERAFIE

Terroir : sol argilo sableux situé en coteaux. Terroir
drainant et peu fertile

Vinification et élevage : Pressurage direct et stabulation
a froid Elevage en cuve inox jusqu’a sa mise en bouteille
6 mois plus tard.

& Température de service : 10 °C

& Garde : 2 a 3 ans

CHATEAU CLARETTES
4 4 P Vi DPs ) Sl

lars sur Var

Chateau Clarettes est un domaine viticole de 20 hectares dont 13 .
en vignes, situé en Provence, dans le pittoresque village médiéval - Bellet\gl\ ‘
des Arcs sur Argens, centre Var. ! N , Y crases [ %

NICE
\@

- Cannes

Depuis son rachat en 2011 les propriélaires n’ont eu de cesse de

.f
développer le domaine tant au niveau vilicole que vinicole

> 4

De nombreux investissements ont été fails pour que les vins . int-Fapha

vinifiés au Chiteau Claretles soient des cuvées de qualité S
renommées dans le monde entier.
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e]e]e} Bourboulenc, Clairette, Rolle, Sémillon,
Ugni blanc

©
@ Vin blanc sec dﬁ

COTES
DE PROVENCE
AN o

Robe jaune pale brillant

(> Arémes floraux, épicés, nez discret

@ Vin structuré, finale fraiche 4 ’ 3

DOMAINE CHATEAU ROUBINE
LA ROUILLERE “PREMIUM”

CRU CLASSE
F -
ooooo Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault,
[9) Grenache, Mourvedre, Syrah, Tibouren
Vin rouge fruité
@ Robe rubis intense aux reflets rouges
> Arébmes de fruits rouges puis mentolés
G et de réglisse
@ Dense sur le fruit, vin fin et rond en bouche
et des tanins soyeux. Finale suave

“PREMIUM” CRU CLASSE
50CL+75CL+ MAGNUM SOCL-75CL

OOOOO Cinsault, Carignan, Grenache, Mourvedre,
O Syrah

Vin rouge puissant

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Arémes de fruits noirs, havane, cuir, sous-bois

=
@ Robe rouge grenat sombre

Architecture complexe, ample et élégante

50CL-75CL
Disponible
en rouge
(e]e]e] ey et rosé
OOO Viognier, Chardonnay, Ugni blanc
@ L’attaque est gourmande sur le croquant _'(L,Er
VIN du fruit (péche blanche et pomme) bey
@ Jaune pale
(> Frais, minéral et sur le fruit avec également
de fines notes de beurre frais et de brioche ;r_‘i
L 4]
"
Q Vin complexe avec une belle finesse aromatique m

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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LION ET ]
DRAGO i
75 CL | CERTIFIE
MAGNUM
‘ AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
Disponible
Q { 2: er(r:‘llng;e nc

COTES
DE PROVENCE

— @@O —
LION ET DRAGON

L’AVIS DU SOMMELIER

Larobe est rose pale aux reflets gris. Le nez présente une
belle finesse, nez floral (acacia & fleur de cerisier) sur des
notes juteuses de péche blanche. Bouche ample sur des notes
fraiches de péche de vigne sur une pointe acidulée (citron,
pamplemousse) ainsi que de fines louches de bois bien intégrées.

— o ————

&P Cépages : 60 % Grenache, 15 % Tibouren, 10% Mourvédre,

5 % Rolle, 5 % Syrah, 5 % Cinsault
inification et élevage : Vendangés de nuit, nos raisins

rentrent en cave autour de 12 °C pour une courte macération
pelliculaire qui permet d’extraire au maximum les arébmes et la
typicité des cépages, sans prise de couleur. S’ensuit un
pressurage tout en douceur (pressoirs pneumatiques).
Puis nous vinifions chaque parcelle séparément.
La fermentation démarre en demi muids et en cuves bétons.
L’élevage du vin durera environ 8 mois.

& Température de service : 13 °C

CHATEAU ROUBINE

Chileau Roubine - Cru Classé — Cotes de Provence : Entre Estérel et
Sainte-Baume, entre oliviers et lavandes, entre Verdon et Méditerranée,

entre Alpes et Sainte-Victoire ...

Le vignoble de Chiteau Roubine, bordé d’un cirque de pins et de chénes,
situé d’un seul tenant au ceeur du Var entre Verdon et Méditerranée, offre
par la grande diversité de ses treize cépages, son drainage naturel par
son orientation idéale est/ouest, par son sol argilo-calcaire, les conditions
privilégiées pour la production de vins de haute qualité. Aujourd’hui il s’étend
sur 130 hectares dont 72 hectares de vigne et excelle par une association
optimale entre la technologie de pointe et I'application scrupuleuse des
régles de l'agriculture biologique et biodynamique. Depuis toujours,
I'histoire de Chéiteau Roubine est lice a celle de la Provence. Dé¢ja dans
I’Antiquité, la voie romaine dite Julienne courait a cet endroit et traverse

)&ﬁars sur Var
@

\ ’ ‘Z’
Castellane Bellet |

g )

‘
NICE

| Grasse
Ny

MARSEILLE

I'actuel vignoble. Connu depuis le début du XIVe siécle, Chateau Roubine
était la propriété de I'Ordre des Templiers avant d’étre cédé a I'ordre de
Saint-Jean de Jérusalem. Au XV¢ siecle, Chateau Roubine devient 'apanage
et la fierté de différentes grandes familles provencales.
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COTES
PROVENCE
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OOOOO Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault,
[9) Grenache, Mourvedre, Syrah, Tibouren
Vin rosé fruité
@ Robe saumonée
(> Fruits rouges, floraux et arbmes fins \
1
O Vins secs, ronds et structurés, frais CERTIFIE
et gouleyants
AGRCUTURE {
solociate el 3

CHATEAU ROUBINE

CRU CLASSE “PREMIUM” !

COTEAUX
D’AIX-EN-PROVENCE
A e

CELLIER D’EGUILLE

LE TRADITION

O
O
O

Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault,
Counoise, Grenache, Syrah, Mourvédre

ik g

- . ‘[
DOMAINE L =5
LA ROUILLERE CHATEAU ROUBINE

LA VIE EN ROSE ¥

\ =
";:'_.4-'

CAVAILLE CHATEAUX

_.-.,:‘:,_ﬂ & VIGNOBLES*
e A CLARA CUVEE PRINCESSE
CAVAILLE 7

CHATEAUX
& VIGNOBLES
CLARA X
CUVEE EQUUS =
=
i |
-
=
ey SO

DOMAINE
DUPUY DE LOME*

Bourboulenc, Carignan, Cinsault, Clairette,
Grenache, Syrah, Ugni

Vin rosé fruité

Vin rosé rond

Robe rose pale aux reflets brillants

Robe péale saumonée

Palette fruitée et balsamique

Fruits rouges, nuances d’ananas et de menthe

Vins légers, souples et fruités

Qe |G|

Vin structuré et raffiné
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CLARA EE =

—

oo ; IGP VAR

MADEMOISELLE CLARA

L’AVIS DU SOMMELIER

Un vin léger, frais el arrondi. Belle robe péle, Iegérement ambrée.
Aromes de fruits jaunes dominant.

— o ————

Cépages : Grenache et Cinsault
Terroir : coteaux et semi-coteaux argilo-calcaire

Vinification et élevage : élevage en cuve. Vinification
traditionnelle

ccords culinaires : cuisine provengale, cuisine exotique,
apéritif
Température de service : 8 °C

& Garde : 134 2 ans

MAISON CAVAILLE

La Famille Cavaillé, d’origines lointaines du sud de I’hexagone,
a toujours porlé un amour particulier aux vins de Provence. Le
caractére des vins rouges, la rondeur des blancs et I'excellence des
rosés sont autant qualité que nous voulions intégrer a notre savoir-faire.
C’est ainsi qu’en collaboration avec quelques vignerons Provencaux,
Jean-Christophe Cavaillé a pu créer nos propres cuvées suivant notre
cahier des charges. Notre seul but ; pouvoir vous proposer de beaux
vins au tres bon rapport qualité/prix.

AVIGNON
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IGP VAR

Merlot 100 %

Attaque vive, équilibrée, la structure est souple
et soyeuse. Vin idéal a boire l[égéerement frais

Rouge carmin avec quelques reflets tuilés

(3 0
( > o
o2

)

B Premierement des bourgeons de cassis, puis,
(e des fruits noirs comme la cerise noire

Vin fruité et chaleureux

MISTRAL NOIR
75 CL

R (L
MEDITERRANEE

Chardonnay, Clairette, Grenache, Marsanne,
Muscat, Roussanne, Vermentino, Viognier

25 -_"‘ Disponible
) en rouge
et en blanc
-
—
———

Vin frais

MAITRES VIGNERONS

Robe rose pale

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*

BELLE DE NUIT

DE LA PRESQU’ILE DE
SAINT TROPEZ*

Fruits jaunes dominants

NOMADE 83

Léger, frais et arrondi

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*

CUVEE CROIX DU SUD

= -

o

e
DOMAINE
DE RAMATUELLE*

BIENFAIT DE DIEU

DOMAINE
DE RAMATUELLE*

SN

COTEAUX
VAROIS EN PROVENCE
SN g

OOOOO Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvedre,
O Syrah, Tibouren
Vin rosé frais et équilibré

Rose pétale ou saumonée

Ardmes fruités

Attaque en finesse, bonne structure, fraicheur
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POUILLY FUME:
-— g@,c o

DOMAINE
DE CONGY

VIEILLES
VIGNES

L’AVIS DU SOMMELIER

On retrouve dans le vin, celle minéralité que lui transmet le silex,
encore appelé “Pierre a Fusil”. Il est trés apprécié a Iapéritif,
mais il accompagnera volonliers vos mels, un foie gras poélé,

des cuisses de grenouilles, des crustacés, des fromages
et bien d’autres plats.

0—@@@—4

ViRTL L VigpRs

'. % r}{_{r@m@’

3

Situé sur la commune de Saint Andelain, a 3 kilométres de
POUILLY SUR LOIRE, le domaine a été acheté en 1951 par le
grand-pére de l'actuel propriétaire. Celui-ci était a I'origine

de polycultures et d’élevage. Il a évolué avec les années pour e Vandamas i
devenir aujourd’hui  la fois céréalier et viticulteur. La vigne ) T 7 onLeans
a toujours €té présente sur 'exploitation, les générations ey, A N e
suivantes I'ont ensuite développée. ’ TR v A
NANTES e VIERZON g [ e
e \ T !
OrosPaNt  scadet ge ;%a/?mu e e Quingyy  Menetou (
Sévre-et-Maine — . Reully
Muscadet \romia O\
Vigs du Thoufsais
Haut-Poitou
Fiefs Vendéens

Coteauxrheillant

D\
POITIERS \

y

Saint-Pourcain
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DOMAINE ANGIER

LES LUNELUS

Disponible
en rouge

DOMAINE DE CHATENOY

CLASSIQUE

Melon de Bourgogne

Vin blanc sec

Robe d’or vert pale

Fleurs blanches et agrumes, notes minérales

et marines

Fraicheur et perlant sont caractéristiques

des Muscadet

o
o
foe)

S

DOMAINE DE PALATIO*

Sauvignon

Vin blanc sec

Arémes assez développés : genét, chévrefeuille
et fruits exotiques

@ Robe jaune paille a reflets verts

Belle vivacité, tendu et rafraichissant

Chenin

Notes acidulées tendance agrumes-fruits
exotiques avec une finale minérale

Robe dorée aux reflets argentés

Arémes d’agrumes a la touche minérale

Vin gras et vif

RESERVE DE CHARMIGNY

Sauvighon

Dense, chaleureuse et parfaitement équilibrée

Robe or péle brillant

Arémes complexes de fruits blancs

Vin fruité et équilibré

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



SANCERRE
— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

C’est un vin rouge léger, qui apparait avec sa robe rubis et
ses aromes de fruits rouges, il accompagnera parfaitement les
viandes rouges, le gibier et tous les fromages.

— o ————

Disponible
en blanc

FASTOL

’ \_)fffff'.r P

3,

[ Coteaux Qréans

NJ du Vendémois oL
“oRLeans -

Le domaine est une exploitation familiale qui se transmet depuis ) [
1895. 11 compte 11 hectares de vignes, réparties sur deux vignobles, S T ety o o ernas

S Pouillv-Fumé Sauemies L) o ANGERS R " A
Sancerre el Pouilly-Fume. . SAUMUR e it o .

e Céteaux du Layon ~~  Montlouis VIERZON Quilly-
IIAIiTEsK \ N

Romain, arrivé en 2016, dirige maintenant I'exploitation et représente = g m:,< ke =< L 3
la 5¢ génération. Il travaille en culture raisonnée, avec rigueur et . A . » Ushwiad o
plaisir dans une recherche constante de qualité. Mscal o )\ "\
Notre terroir est précieux, nous sommes trés attachés a la nature Y Y

qui nous donne tout. Alors nous devons la préserver. Grice a notre Jug - Somens \
travail et au respect de la biodiversité, notre exploitation va bénéficier ) } |

trés prochainement de la certification HVE 3 (Haute Valeur f L.
Environnementale).

NS .
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Chenin

Vin meelleux

Robe dorée

Arémes de miel, acacia, abricot, coing...

Vin gourmand

CERTIFIE
-

375CL-75CL

LES GRAVIERES
75 CL

DOMAINE DE LA MOTTE*

e]e]e)
[e]9)

pIe Cabernet Franc

Vin rouge velouté, riche et équlibré

Robe rubis soutenu

Fruits noirs compotés, épices douces

Tanins élégants, belle longueur

s
VY

Disponible

Gamay et Cot
en blanc

Sauvignon

Un vin d’une rare élégance

Rubis

Fruité

SERISIE:

Un gamay d’une grande finesse qui nous offre
gourmandise fruitée et féminité

375CL
75 CL

LA SAINTE-MARGUERITE
75CL

Cabernet franc

vin épicé et légérement poivré,
avec des notes de mdlres qui accompagne
harmonieusement la fin de bouche

Vin de couleur pourpre, brillante, avec de légers
reflets grenats

> structuré, légérement épicé, dominé par des
&2 notes de petits fruits noirs, cassis et mars.

Un vin fruité et complexe

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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108
VAR

CAVAGE
75CL

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

KA

Au travers de la collection “Cavage”, Bertrand-Gabriel Vigouroux,

VIN DE FRANCE

— o ————

’AVIS DU SOMMELIER

On retrouve dans ce vin de France les vertus du Malbec —
concentration, couleur rouge intense aux nuances violettes —
et I'élégance du Merlot. C’est un vin aux aromes de fruits rouges
croquants et explosifs en bouche avec une touche de baies
noires telles que le cassis.

— o ————

® PERIGUEUX
Bergerdc\ pecharmant
BORDEAUX o Montravell " Rosette @ AURILLAC
“Montbazillac

Cotes de Diras  Bergerac

expert Malbec de Cahors, met en lumiére la pratique traditionnelle

Vins
deritraygues

occitane : le cavage qui consiste a chercher la Truffe noire en fouillant ifararcas ~— dRe

la terre a I'aide d’un chien ou d'un cochon. AGEN o
Cavage est une collection de vins audacieux qui rend hommage aux TS 1,

racines rurales et a I'art de vivre francais autant qu'’il explore de ® ansan *ig”“""é‘i%‘!‘ i
nouvelles associations d’aromes. B <at e Fostarnap

En travaillant le Malbec spécifiquement en assemblages et en déclinaisons, Y ot @ o TOULOUSE

Cavage exploite son plein potentiel gustatif et laisse parler la créativité e

de ce cépage internationalement reconnu. Boor g g anses
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Muscadelle, Sauvignon, Sémillon

Vin gras et puissant

Robe or clair

Arébmes de miel avec des nuances d’agrumes
et de noisettes

Fruité, belle vivacité en finale

Qe Q@)

CERTIFIE

AGRICULTURE
BOICGIQUE

DOMAINE DE
L’ANCIENNE CURE*

SELECTION

Cabernets, Fer-Servadou, Tannat

Vin rouge puissant et charpenté

Robe rubis sombre

Notes de fruits rouges (framboise), de geniévre

et charnus plus vieux

Vin charpenté dans sa jeunesse, sensuels

75CL

Gros et petit Mensang

“Le Petit Gascoun”
est toujours
disponible

rotie

Ardémes de fruits de la passion et de mangue

Robe jaune intense

Trés aromatique, fruits exotiques

Explosion de fruits

Malbec

DOMAINE LAFFITTE

Vin rouge solide et tannique

Robe aux notes violacées et sombres

Complexe : dominante de fruits rouges et noirs,
notes de confiture et d’épices

Concentration et élégance, charpenté et charnu

75 CL
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JULIENAS
— e

L’AVIS DU SOMMELIER
Issu d'un sol composé de schistes
et de granit, le Juliénas s’apprécie aussi
bien jeune qu’apres quelques années
de bouteille ot il supporte trés bien
la marque du temps.

— o ———

-\

75 CL

il : robe rouge
sombre aux reflets
violacés.

Nez : puissant

de fruits rouges

et d’épices.
Bouche : longue
et charnue, ronde,
puissante avec des
nuances d’épice
et de poivre.

BEAUJOLAIS
VILLAGES

— o ————

COTEAUX DES
PIERRES ROUGES

’AVIS DU SOMMELIER

BEAUJOLAIS
— o ————
VIEILLES VIGNES

’AVIS DU SOMMELIER

Cuvée issue de parcelles les plus
anciennes du domaine (4 de 80 ans)
sur un sol argilo-calcaire.
Cépage 100 % gamay.

Récolté sur des coteaux de granit
rouge exposés plein sud sur la
commune de Saint Julien en Beaujolais.

CEil : couleur rubis profonde
aux reflets pourpres.

Nez : fruité généreux aux
arébmes de petits fruits
rouges: cerises cassis.
Bouche : harmonieuse et
gouleyante, tanins fins et
élégants. Vin structuré de
bonne intensité.

CEil : robe violine
profonde.

Nez : harmonieux

et subtil aux arbmes
de petits fruits noirs :
cassis, mares.
Bouche : fruitée, ronde
et délicate. Tanins
fondus, corps
structuré avec une
bonne persistance.

DOMAINE DE LA GRANGE MENARD oo * wacon

Villages!
?Iullénas Saint-Amour

Exploitation familiale sur 4 générations avec une superficie de 27 hectares Chenas

en beaujolais et crus. Le Domaine de La Grange Ménard est situé sur la partie
sud du Beaujolais a proximité du secteur des Pierres Dorées ; y sont ¢laborés
les beaujolais el beaujolais villages nouveaux, les beaujolais el beaujolais
villages de garde, les IGP Comtés Rhodaniens rouge el rosé, les Bourgogne
blanc et Coleaux Bourguignons. L.e Domaine esl en culture raisonnée basée sur
I'observation afin de limiter 'usage des intrants dans le respect du terroir et de
I'environnement. L'ensemble des travaux d’élaboration et conditionnement des
vins est effectué au Domaine. Les vendanges sont manuelles sur la totalité de
I'exploitation sur une durée approximalive de 3 semaines. Vinification de lype
beaujolaise sur grappes enti¢res. La passion du métier de vigneron, I'amour
du travail bien fail, la satisfaction du client sont autant d’atouts qui font la
réputation du Domaine.
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MOULIN
AVENT

Gamay

Vin rouge corsé et fin

Rouge violacée, grenat sombre

Senteurs fruitées (cerise) et florales (violette)

Distingué, charnu et velouté

SERISIE::

75 CL

O
O
(6]

Gamay

Bel équilibre entre fruit et acidité

Rouge vermeille

Arémes de fraises des bois

NN (RE:

Vin fruité, complexe
LA MADONE

75 CL

@) Gamay

SAINT

AMOUR

Vin rouge élégant et charmeur

Robe rubis soutenu

Fruits jaunes (péche et abricot) et rouges
(cassis)

Vins tendres et souples

EN PARADIS
75CL

O Gamay

Bouche soyeuse et harmonieuse.
Equilibre parfait

Fruits rouges et noirs. Légerement épicé

Alie le fruité du gamay a la puissance
d’un Bourgogne

=t
@ Rubis profonde
VY

FUT DE CHENE

75 CL N/
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Q@% PINOT BLANC
N

VIGNOBLE!

DES 2 LUNES
APOGEE

I’AVIS DU SOMMELIER

Lavis du sommelier : vin a la robe jaune pale,
aromes de pain grillé. En bouche on retrouve
beaucoup de longueur. Vin harmonieux.

o——o—@o——a

Cépage : Pinot blanc
Terroir : granit

Vinification et élevage : vinification traditionnelle,
vin certifié¢ Demeter

Garde : jusqu’a 8 ans

Température de service : 9 °C

5

2 seeurs, une passion ; Amélie et Cécile Buecher.

Nos vins sont issus de notre savoir-faire qui coule dans nos veines depuis 7
générations.

Chaque année, nous vivons en harmonie avec ce que veut nous offrir la nature.
La diversilé de nos jardins compose une ¢laboration de styles de vins uniques
qui forment la signature de la maison. C’est a travers le travail du sol que nous
accentuons effet terroir pour favoriser 'expression el la finesse de nos vins.
Pour nous, chaque récolte conslitue une naissance. La cueillette se veut
manuelle avec tri sélectif a 'appui. Nous transmettons toute nolre passion pour
I'élevage de nos vins. Oblenir une cuvée unique pourvue de caraclére est ce qui
définit le “vignoble des 2 lunes”.
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CREMANT l)’ALSACE,‘ -
PINOT NOIRET EDELZWICKEL

TOUJOURS DISPONIBLE

Gewurztraminer

o
o
o0

S

Vin fruité

Robe jaune clair

Arémes fruités, puis notes fumées et grillées

Riche en arébmes

DOMAINE
CHARLES SPARR*

O
O
O

Riesling

Vin blanc sec

Robe jaune-verte

Note minérale, fruits a chair blanche, notes
exotiques

G\V@cos

Bouche grasse et vive, longue persistance

DOMAINE VIGNOBLE
CHARLES SPARR* DES 2 LUNES

COLLECTION GENESE

Sylvaner

Vin fruité

Jaune clair, reflets verts

Arémes fruités, puis notes fumées et grillées

Bouche grasse et fruitée

DOMAINE CHARLES SPARR*

COLLECTION

Pinot Gris

Vin blanc opulent

Ardémes fumés, grillés, fruits a chair blanche

O
=4
@ Jaune péle a dorée
WV

DOMAINE CHARLES SPARR*

COLLECTION

Attaque grasse et vive, fruitée

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 17
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BLANCD
BLANC

CHAMPAGNME

THIENOT

COECL S TR

JLANC DE BLANTS

7‘ 4

‘\
A

CHAMPAGNLE
PRESTIGE

o——o-@o—o

I’AVIS DU SOMMELIER
Le nez est dominé par de belles notes d’agrumes, de citron et de
fleur d’oranger. La Leinte or offre de jolis reflets tres clair, légers
avec des nuances de reflets émeraude. La bouche, ciselée et
rafraichissante, offre une magnifique effervescence dynamique.

— o ———

3,

En 1985, Alain Thiénot ose créer sa propre maison, aujourd’hui encore 100 %
familiale et indépendante, porté par sa connaissance intime des vignerons
(20 ans d’expérience en courtage de raisins de champagne) et par I'acquisition
de prestigieux vignobles en Grands et Premiers Crus, 30 hectares de vignes
devenus une source majeure d’approvisionnement. Les vins fins, fruités et frais
reflétent un savoir-faire méticuleux et artisanal, aujourd’hui incarné par ses
enfants, Garance et Stanislas, en connivence avec le prometteur chef de caves,
Nicolas Uriel. Eux aussi en quéte de perfection, curieux et ouverts d’esprit, ils
insufflent leur touche de modernité. Afin d’affirmer encore plus son approche
conlemporaine el son savoir-faire familial, Champagne Thiénol s’est doté d’un
nouveau territoire de communication. La Maison a repensé¢ 'ensemble de ses
messages dans un registre humain et précieux qui illustre son positionnement
«boutique» et I'exigence dans I'¢laboration de chacune de ses cuvées.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir

Qualite
CHR

CANARD DUCHENE

CUVEE LEONIE

O
[$) Vin rouge de Bouzy

oooo Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir,

BRUT

BRUT ROSE
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v ITALIE
PROSECCO

-— o@o —
VELERE ASTORIA

PROSECCO
VELERE*

75CL

L’AVIS DU SOMMELIER

Ce Prosecco rosé présente une belle couleur rose pale avec
un perlage fin el persistant. Le nez est ¢légant, [ruilé, floral
et riche. Agréablement plein el équilibre en bouche, ce vin

pétillant se mariera parfaitement avec divers plats de la cuisine
médilerranéenne, mais il se préle aussi trés bien a I'inclusion
dans des cocktails

— o ————

& Cépage : Glera, Pinot Noir
Terroir : argilo-calcaire sur les collines de Trévise dans la
zone Prosecco DOC

nification et élevage : vinification traditionnelle cépages
séparés avec meélange dans la cuve et prise de mousse
60 jours sur lies en méthode Charmat.

&% Température de service: 53 6 °C
Garde : jusqu’a 2-3 ans

-0 .
< J

ASTORIA

La maison Asloria, fondée en 1987, par la famille Polegato, représente
I'une des marques leaders dans le monde du Prosecco.

Ses vins sont exportés en plus que 100 pays.

Le coeur de Pentreprise est le domaine Asloria, qui est situ¢ sur une
colline couverle de vignes siluée dans la municipalité de Refrontolo,
faisant partie de la Région viticole du Prosecco déclarée patrimoine
UNESCO.

Asloria adhére au systeme de qualité national pour la production intégrée,
qui garantil toutes les praliques viticoles pour une production de qualité,
raisonnée el durable dans le respect de I'environnement et de sa
biodiversité.

PALERME

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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ITALIE
SPUMANTE

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

T CEm. W

PROSECCO
BRUT DOC

SAN ORSOLA RIBOLLA GIALLA
75 CL BUTTERFLY
3 MOSCATO FRANCIA CORTA
CANTICO CA’DEL BOSCO
PRESTIGE

RAYS MANTAVANO
75 CL
LAMBRUSCO
SAN ORSOLA
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ITALIE
TOSCANE

-— o@c —
LANGHE

o _
LANGHE DOC
PARUSSO

L’AVIS DU SOMMELIER

Aromes frais de fruits exoliques. Une bouche précise,
gourmande el pure, fraiche. Un blanc complexe, miir et équilibré,
fruité au palais, avec une bonne persistance aromatique.

— o ———

& Cépages : Sauvignon
& Terroir : sols marneux / arenise

& Vinification et élevage : en cuves inox a températures =
contrélées sans fermentation malolactique

& Garde : 5 ans

m érature de service : 9 °C

H— ¥
PARUSSO

Issu d’une famille d’agriculteurs el de producleurs de péches, les Parusso
sont devenus une famille de vignerons. Ils ont su conserver un lien fort avec
leur origine paysanne et préserver les valeurs transmises par leurs ancétres.
Parusso Gaspare acheta le terrain de Mariondino en 1925, par la suite il
acheta la Cascina Rovella en Localita Bussia. C’est sur ce le lieu que s’érige
actuellement la cave ainsi que le vignoble Rocche. Auparavant, une grande
partie de la production de raisin était vendue et seule une petite quantité
¢Lait vinifiée pour la consommation familiale. En 1971, son pelit-fils Armando
commenca a produire du vin avec une partie de ce raisin et a “habiller” ses
bouteilles avec sa propre éliquette. En 1986, Marco, fils d’Armando, lermina
ses études a I'école du vin d’Alba. Et en 1989 Armando acheta le vignoble .
Munie a Bussia. Un parcours [ail de dévouement, de passion, un désir ' * Basicate
constant d’améliorer, d’expérimenter, ... mais aussi de redécouvrir des
traditions et des arts du vignoble oubliés. C’est un chemin dans lequel
progres el traditions se mélent pour atleindre un objectif : la famille Parusso
produits des vins élégants, équilibrés, fins et dolés d'une identité forte.

aut-Adige

PALERME

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM



375CL+75CL

PARUSSO
75 CL

o
[ 8AROLO DOCG

PARUSSO
PERARMANDO

75CL

CERTIFIE
\

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

PINOT GRIGIO IGT -
TENUTE ARNACES CANTINE
VENETIE SOLOPERTO
75 CL CANTINA
SAN MARZANO
| VALPOLICELLA DOC] st
CLASSICO
375CL+75CL
CANTINE
LUIGI SGARZI
RS o 75 CL
cLAssico [ VALPOLICELLA DOC |
75 CL N
VENTURINI CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 127
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. ITALILE
SICILE
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L’AVIS DU SOMMELIER
Notes de fruits rouges, Cassis, Framboise et d’épices délicates.
Vin minéral, caractérisé par une tres agréable fraicheur.
Ardmes captivants qui le rend trés agréable a boire.

N

/
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PIETRADOLCE
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A

— o ———

Pietradolce raconte une histoire de passion et d’attachement a la terre.
C’est I'histoire de la famille Faro et d’'une entreprise qui ne fail qu'un avec
son territoire. LEtna est le protagoniste de cel endroit unique. Sur son
versanl nord, il y a cinq parcelles agricoles (18 heclares) loules siluées
entre 650 et 950 metres d’altitude. Trois sur le lieu-dit Contrada Rampante,
une dans le district de Zottorinoto et une dans le district de Santo Spirito.
Les vignes, composées en majorité de plantes préphylloxériques dgées de
90 a 130 ans, se présentent sous la forme classique de petits arbres el sont
toujours cultivées a la main. L'identité de la société et son mode de
fonctionnement coincident avec le choix de privilégier la qualité a la quantité,
dans le seul but de valoriser les raisins originaires de I'Etna : Nerello
Mascalese, Nerello Cappuccio et Carricante. La société recherche toujours
des méthodes de culture éco-durables.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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ITALIE
SICILE
<

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

| NERO D’AVOLA IGT | | LUIGI SGARZI | CANTINA o
“TERRE SICILIANE COLLINA  RlliZYelel el

MERLOT
25 L D’ESTATE” SHIRAZ ETNA DOC
75CL
ITALIE

AU
CANMUBDYE

i

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Disponible
en blanc

- TENUTA CASENUOVE COLLEMASSARI CASTELLANI TENUTA
CASENUOVE

RIGOLETO 75 CL

COLIMORO 75 CL
75 CL 75CL 75CL
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DO CATALUNYA*

CLOS
MONT-
BLANC
CASTELL
MACABEU
CHARDONNAY

\

CATALOGNE
— e

CLOS MONT-BLANC
CASTELL

’AVIS DU SOMMELIER

En 1988, la famille Carbonell Figueras, qui provient d’une longue
tradition vitivinicole remontant a plus de 300 ans, se lance dans
le projet du cellier Clos Montblanc. Il se situe a Barbera de la
Conca, tout prés de deux endroits emblématiques de I'histoire
de la Catalogne : la ville fortifiée de Montblanc et le monastére
de Poblet. Un territoire rempli d’histoire et de traditions ou
s'installérent les moines cisterciens il y a de cela presque mille
ans, venus en quéte du chemin de la perfection. Un esprit présent
dans I'dme de nos habitants et qui se refléte dans leur facon
de travailler. Nos vins rouges rassemblent I'esprit de variétés
autochtones comme le trepat, I'ull de llebre ou le grenache,
ainsi que des variétés étrangeres comme le merlot, le cabernet
sauvignon ou la syrah, dans une symbiose de caractéres et de
personnalités qui se complétent. Les blancs allient le macabeu
traditionnel de nos terres avec le chardonnay et le sauvignon
blanc, qui donnent de I'équilibre a 'assemblage. Notre
cenologue, Josep Vadri, a travaillé dans diverses conditions et
réalisé des vinifications en collaboration avec des confréeres de
zones trés variées comme la France, le Chili ou I'Australie. Ces
collaborations ont marqué de leur empreinte son cenologie, qui
se caractérise par des vins d’avant-garde, ot le fruit continue de
s’exprimer apres I'élevage, chaque variété révélant son caractére
le plus personnel.

— o ————

-0 2.
c 3
CLOS MONT-BLANC
UNIC [ DO CATALUNYA'|
75CL CLOS MONT-BLANC
CASTELL
100% Syrah 75 CL
C L
MAINT
HLAN

It

1N
CLOS MONT-BLANC “ I EIJLJI
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SUISSE
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DOMAINE BONVIN

Comptant d'intrépides batisseurs, la famille Bonvin entreprit
de grands travaux, modelant ses vignes escarpées en de superbes domaines,
constituant patiemment un patrimoine viticole prestigieux dans le meilleur
coteau de la vallée du Rhone.
Charles Bonvin s’est attaché a mettre en valeur la diversité des terroirs
et I'authenticité de ses vins. On y cultive toute une palette de cépages
autochtones : Petite Arvine, Amigne ou Humagne, Cornalin, ainsi que des
cépages de réputation mondiale parfaitement acclimatés aux vignes en
terrasses de la vallée du Rhone, comme la Marsanne blanche ou la Syrah.
Nous vous invitons a venir découvrir cette maison ancrée dans le terroir
valaisan, symbole d’une viticulture héroique qui a aménagé des vignobles
accrochés aux nuages. Durant plus de 160 ans, la maison n’a jamais cessé
d’évoluer: de la viticulture a la vente, et maintenant a I'cenotourisme, cette
maison vous surprendra toujours... Mais son identité reste lice
a un patrimoine exceptionnel. A I'exemple des plus grandes maisons de vins
francaises, Bonvin 1858 s’est imposée au fil du temps grace a la qualité de ses
terroirs et la notoriété de ses vins de “Domaines”.

»———o@o——o

l\
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PETITE ARVINE

i
I

DOMAINE BONVIN

VALAIS PETITE ARVINE

DOMAINE BONVIN

VALAIS BRULEFER
FENDANT DE SION

WEMTE
AOICRGITING
s

R
[
[EEN
CAVINO
75 CL
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CALIFORNIE
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EAGLE CREEK* EAGLE CREEK* INTIPALKA* INTIPALKA*
75CL 75CL

ARGENTINE CHILI

MALBEC CHARDONNAY*

75 CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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PORTUGAL
— e

DOURO
75 CL

fh—r'}_.
LEIE |

MisTRatis

CARSON'S

Gl oy =

N
CHARDONNAY*

CARSON’S

|

CARSON’S
75 CL

FR

¢,

ERVIDEIF

s *—%, A
~ R q .
Wl

\ LUSITAN -'.'-_'-'J

ERVIDERA
LUSITANO*

Q'

75CL

AUSTRALIE
— e
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BIB
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POUR LES GRANDES OCCASIONS
OU POUR LE SERVICE AU VERRE

Découvrez notre sélection de Bag In Box :
vins, vin chaud, alcool”. Un large choix parmi
lequel vous trouverez votre bonheur.

— o ————

LES AVANTAGES

Pratique : pas de manutention inutile

+ Pas de bouteilles (pleines ou vides) a stocker
el a ranger

+ Pas de boulteilles a déboucher

+ Des dimension réduiles

Gain de temps :
+ La solution idéale pour le restaurateur qui
propose des vins au verre.

Qualitatif :

« Pas de perte de qualité apres ouverture

+ Lemballage carton protege le vin de la lumiére.

- La poche souple, parfaitement étanche
protege le vin de 'oxygéne.

+ Parfaite conservation du vin pendant plusieurs
semaines une fois le BIB entamé et absence
de gott de bouchon. Qualité constante du
premier au dernier verre.

Ecologique :
+ Le BIB est enticrement recyclable(carton,
poche plastique).

Fonctionnel et innovant :

+ Aussibienadaplé aunmode de consommation
régulier que festif, c’est le produit qui permet
de répondre aux atlentes de nombreux
consommateurs.

+Un BIB non entamé se conserve 9 mois
environ el 3 mois pour les blancs.

*Pour les alcools en BIB, voir page 139



BIB3 L

IGP D’OC PERES
VIOGNIER
PAUL MAS
LE PIOCH*
[COTES DU RHONE
DOMAINE
— SERVAN*
3L

Jean

Cavaille

— Vins de Savoie —

BIl

310 L

AOP SAVOIE

GAMAY DE SAVOIE

ALLOBROGIE

JACQUERE

MONDEUSE
0L

VCE IGP MEDITERRANEE
LOU CIGALOU CROIX DU SUD
IGP D’OC IGP D’OC
DOMAINE REINE JULIETTE CHARDONNAY

MUSCAT SAUVIGNON

CROIX DU SUD VCE
LOU CIGALOU
VIN DE FRANCE
PERES
LOU CIGALOU
i chavo I
[ 1GP MEDITERRANEE TV NIWNCE
CROIX DU SUD 10L
1oL
JEAN DELAHOT
Disponible en 75 cl
DOMAINE VENTAJOL
0L
0L
{VIN DE FRANCE | MERLOT
PERES 10L
0L

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES

NS
137
/N



e LIS
SPIRITUEUX

ET AUTRES
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LES
ALCOOLS

o—o@o——o

NOTRE SELECTION DE SPIRITUEUX
VOUS ETONNERA par I'immense qualité
des quelques Alcools incontournables
(Génépi, Armagnac, Calvados...) mais
également par son originalité avec des
produits nés a la Maison Cavaille.

o——o«@o—o

A
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Miche.l ,
Cavaille

—— Collection —

© photoSavoie

© photoSavoie



_ ALCOOLS
CREATION ITALIE
CAVAILLE

AMARETTO
GREEN VODKA 70 L

70 CL - RECHARGE DE 5 L SAMBUCA
70 L

GIOVANNI DEL CIELO GRAPPA DU GLACIER

70CL-50CL

LIMONCELLO APERITIVO

70 CL - RECHARGEDE 5L 100 CL

GIOVANNI DEL CIELO
MANDARINELLO

70 CL ALCOOLS
BRUNS

GENEPI TENDANCE
AVEC BRANCHE

70 CL EN COFFRET
50 CL - MAGNUM

JEAN DELAHOT ARMAGNAC CHARRON ARMAGNAC
DUCASTAIN

- MILLESIMES 1989
GENEPI VERT 1999 / 2007 MAGNUM
RECHARGE DE 5 L

70 CL - MAGNUM

CHATEAU DUBREUIL LOUIS ROQUEL

CALVADOS HORS AGE PRUNE DE SOUILLAC

70 CL 70CL-3L
MILLESIMES LINDRUM - 12 ANS
1983 /1984 / 2011 70 CL
75 CL

CHARTREUSE

CHARTREUSE MOF CHARTREUSE VERTE
JAUNE 70 CL « JEROBOAM
70 CL » JEROBOAM

CHARTREUSE JAUNE CHARTREUSE

70 CL » JEROBOAM LIQUEUR 98 CENTENAIRE
70 CL « JEROBOAM

CHARTREUSE CHARTREUSE
FOUDRE 147 LIQUEUR D’ELIXIR
70 CL 20 L

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 139




EAUX
DE VIE

RENE DE MISCAULT

EAU DE VIE POIRE WILLIAM
70 CL

RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT

FRAMBOISES SAUVAGES MIRABELLE EAUX
7ock MINERALES

70 CL

RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT

KIRSCH MARC GEWURZTRAMINER
70 CL

70 CL
EAU PETILLANTE [
DE SAINT-GERON T

75CL

| |||
|

DE FRUITS
|
1
| i
[ =xtvoly (1)
| =1 |
| =
e
RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT L ‘ |
FRAMBOISE MORE [
'|_
70 CL 70 CL =
RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT =L
i

MYRTILLE FRAISE DES BOIS

70 CL 70 CL

RRENE DE MISCAULT

CASSIS
70 CL

]

i
!

NS .
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LES SPIRITEUX ET AUTRES

BOUTEILLES
25 CL

AOP COTES DU RHONE
IGP OC [c]Xele

CINSAULT CHARDONNAY

MERLOT
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COTE DE NUITS

CLOS DE TART GRAND CRU MONOPOLE
MARSANNAY “LES ECHEZOTS” DOMAINE BART
RICHEBOURG DOMAINE AF GROS

CLOS VOUGEOT GRAND CRU

LA ROMANEE
GRAND CRU COMTE LIGER BELAIR BOUCHARD

VOSNE ROMANEE “CLOS DU CHATEAU”
COMTE LIGER BELAIR

VOSNE ROMANEE 1ER CRU “AUX REIGNOTS”
DOMAINE LIGER BELAIR

CHAMBOLLE MUSIGNY G. ROUMIER

VOUGEOT 1R CRU “LES PETITES VOUGEOTS”
DOMAINE BERTAGNA

3 Ghdteaux & Vignobles
X de France —

CORTON GRAND CRU “LES GREVES”
DOMAINE DES CROIX

CORTON GRAND CRU “LA VIGNE
AU SAINT” DOMAINE DES CROIX

GEVREY CHAMBERTIN
“LAVAUX ST JACQUES”
DOMAINE HARMAND-GEOFFROY

GEVREY CHAMBERTIN “EN CHAMPS”
DOMAINE GEANTET-PANSIOT

LA TACHE DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI
RICHEBOURG DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI

CORTON DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI

COTE DE BEAUNE

BATARD MONTRACHET GRAND CRU
VIGNOBLES CLAVELIER

VOLNAY 18 CRU “CLOS DES CHENES” I
DOMAINE DELAGRANGE

VOLNAY “LES PLUCHOTS” I
DOMAINE PRUNIER DAMY

DOMAINE CLOS DES LAMBRAYS I
ST AUBIN DOMAINE LANGOUREAU

AUXEY DURESSE “LES BOUTONNIERS”
DOMAINE PRUNIER-DAMY

MEURSAULT “LES TILLETS”
DOMAINE DENIS CARRE

POMMARD DOMAINE ROSSIGNOL I

CHASSAGNE MONTRACHET LES HOUILLERES
DOMAINE SYLVAIN LANGOUREAU

CHASSAGNE MONTRACHET I
DOMAINE NIELLON MICHEL

MEURSAULT 1¥f CRU LES CHARMES DESSUS
DOMAINE MICHEL BOUZEREAU

MEURSAULT LES CLOUS
DOMAINE GIRARDIN VINCENT

PULIGNY MONTRACHET 1% CRU
LES PUCELLES CELLIER AUX MOINES




COTE CHALONNAISE

GIVRY T5R CRU LES BOIS CHEVAUX I
DOMAINE BARON THENARD

CHABLIS GRAND CRU VAUDESIR
DOMAINE SEGUINOT-BORDET

CHABLIS GRAND CRU LES PREUSES
DOMAINE SEGUINOT-BORDET

CHAMPAGNE DOM PERIGNON
THIENOT CUVEE GARANCE

THIENOT CUVEE STANISLAS
THIENOT CUVEE ALAIN THIENOT
THIENOT "LA VIGNE AUX GAMINS"
VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME
KRUG GRANDE CUVEE EDITION 170
ARMAND DE BRIGNAC GOLD

SAUMUR CHAMPIGNY CLOS ROUGEART I
SAUMUR CHAMPIGNY “LE BOURG” CLOS ROUGEART I

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU DE BEAUCASTEL
“HOMMAGE A JACQUES PERRIN”

HERMITAGE “LA MAISON BLEUE”
DOMAINE JABOULET

CO§TIERES DE NIMES “EPICURIA”
CHATEAU L’ERMITAGE

CROZES HERMITAGE “LES JALETS”
DOMAINE JABOULET

COTES DU RHONE “INCOGNITO H”

[
i
[
DOMAINE JABOULET I
[
i
[
i

SAINT-JOSEPH “LE GRAND POMPEE”
DOMAINE JABOULET

HERMITAGE “CUVEE EMILIE”
DOMAINE DES REMIZIERES

COSTIERES DE NIMES
CHATEAU L’ERMITE D’AUZAN “EDONIST”

HERMITAGE “LA CHAPELLE” DOMAINE JABOULET
CONDRIEU DOMAINE GANGLOFF

ST JOSEPH DOMAINE GANGLOFF

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU RAYAS I

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU BEAUCASTEL

(cenothéque)

IGP SAINT GUILHEM LE DESERT
MAS DE DAUMAS GASSAC

MAURY ROUGE MAS AMIEL VINTAGE

IGP COTES DE BRIAN “COMBETTE”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP COTES DE BRIAN “LA 50/50”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP HERAULT “ETINCELLE”
DOMAINE DE LA CLAPIERE

MINERVOIS “LA CIAUDE”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP OC BIO CHEMIN DE MOSCOU
DOMAINE GAYDA

IGP OC BIO FREESTYLE DOMAINE GAYDA
IGP OC FLYING SOLO DOMAINE GAYDA

IGP HERAULT GRANGE DES PERES

ARGENTINE

CHEVAL DES ANDES

VALBUENA VEGA SICILIA N°5 RIBERA DEL DUERO I

ITALIE

DOC BOLGHERI “LA DIFESE” TENUTA SAN GUIDO I

AMARONE DELLA VALPOLICELLA “CLASSICO*
GUIDALBERTO DOC BOLGUERI TENUTA SAN GUIDO

SASSICAIA TENUTA SAN GUIDO
SOLAIA ANTINORI

CALIFORNIE DOMAINE VERITE “DESIR”

CALIFORNIE ORIN SWIFT MERCURY HEAD

CALIFORNIE ORIN SWIFT PALERMO
CALIFORNIE ORIN SWIFT PAPILLON
CALIFORNIE ORIN SWIFT 8 YEARS

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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MEDOC

LA CHAPELLE DE POTENSAC ; I
2P VIN DU CHATEAU POTENSAC MEDOC

CHATEAU POTENSAC MEDOC

GOULE BY COS D’ESTOURNEL

CAILLOU DE TALBOT MOULIS EN MEDOC

CASTILLON COTES DE BORDEAUX CHATEAU CHASSE SPLEEN I
I CRU BOURGEOIS MOULIS EN MEDOC

L’AURAGE PROPRIETAIRE FAMILLE MITJAVILE

CHATEAU POUJEAUX I
COTES DE BOURG R
CHATEAU MAUCAILLOUX

ROC DE CAMBES PROPRIETAIRE FAMILLE I
MITJAVILE PAUILLAC
LE PAUILLAC DE CHATEAU LATOUR I I
3E VIN DU CHATEAU LATOUR
CHATEAU LATOUR I I
FORT DE LATOUR 2"° VIN DU CHATEAU LATOUR I
CHATEAU CLERC MILON I I
58 GRAND CRU CLASSE PAUILLAC
LE PETIT CHEVAL BLANC BORDEAUX ECHO DE LYNCH BAGES I
RONAN BY CLINET I 2N VIN DU CHATEAU LYNCH BAGES-PAUILLAC
- CHATEAU GRAND PUY LACOSTE
HAUT MEDOC 5 CRU CLASSE PAUILLAC I
CriaTiEAL SOTEIANDIO) [l S ST [ CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD 1
CRU BOURGEOIS HAUT MEDOC 15R CRU CLASSE PAUILLAC
MO 12 [ el N [ CHATEAU LYNCH BAGES i
2N° VIN DU CHATEAU LA LAGUNE 56 CRU CLASSE PAUILLAC
HERITAGE DE CHASSE SPLEEN 2
- . CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD
2'° VIN DU CHATEAU CHASSE SPLEEN HAUT MEDOC I 18R CRU CLASSE PAUILLAC I
LE HAUT MEDOC DE GISCOURS HAUT MEDOC I CHATEAU PICHON LONGUEVILLE COMTESSE
LALANDE ] I
MARGAUX 2N CRU CLASSE PAUILLAC
BARON DE BRANE CHATEAU PONTET CANET I
20 VIN DU CHATEAU BRANE DE CANTENAC 58 CRU CLASSE PAUILLAC
PAVILLON ROUGE RESERVE DE LA COMTESSE
20 VIN DU CHATEAU MARGAUX 2N° VIN DU CHATEAU PICHON COMTESSE I
DE LALANDE-PAUILLAC
CONFIDENCES DE PRIEURE LICHINE LES SIEURS DE BELLEGRAVE
2N° VIN DU CHATEAU PRIEURE LICHINE
2N° VIN DU CHATEAU BELLEGRAVE-PAUILLAC I
AURORE DE DAUZAC
o A LACOSTE BORIE
2" VIN DU CHATEAU DAUZAC 2N° VIN DU CHATEAU GRAND PUY LACOSTE I
ALTER EGO DE PALMER CHATEAU PICHON LONGUEVILLE BARON I
2NP VIN DU CHATEAU PALMER GRAND CRU CLASSE
CHATEAU CORDET MARGAUX CHATEAU PEDESCLAUX I
- 58 GRAND CRU CLASSE PAUILLAC
5t CRU CLASSE MARGAUX CHATEAU DARMAILHAC I
58 GRAND CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU MARGAUX

18R CRU CLASSE MARGAUX PESSAC LEOGNAN

CHATEAU KIRWAN

CHATEAU HAUT BRION I
35 GRAND CRU CLASSE MARGAUX

18 GRAND CRU CLASSE DE GRAVES

CHATEAU D’ISSAN 38 GRAND CRU CLASSE CLARENCE HAUT BRION I

2N° VIN DU CHATEAU HAUT BRION
CONFIDENCES DE PRIEURE LICHINE

2N0 VIN DU CHATEAU PRIEURE LICHINE CHATEAU CARBONNIEUX

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN
LA SIRENE DE GISCOURS 2N° VIN

DU CHATEAU GISCOUR MARGAUX CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN
BRIO DE CANTENAC BROWN
2"° VIN DU CHATEAU CANTENAC BROWN

N
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HAUT DE SMITH
2" VIN DU CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE
GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN

CHATEAU LA MISSION HAUT BRION
CRU CLASSE PESSAC LEOGNAN

CHATEAU LESPAULT MARTILLAC

POMEROL

CHATEAU CLINET
CHATEAU LA CONSEILLANTE
CHATEAU LA FLEUR PETRUS

CARILLON DE ROUGET
2" VIN DU CHATEAU ROUGET

FUGUE DE NENIN 2'° VIN DU CHATEAU NENIN
PETRUS POMEROL
DOMAINE FAYAT

SAINT-EMILION

TERTRE ROTEBGEUF,
PROPRIETAIRE FAMILLE MITJAVILE

CHATEAU AUSONE
158 GRAND CRU CLASSE “A” SAINT-EMILION

CLOS FOURTET 18 GRAND CRU CLASSE

CHATEAU CHEVAL BLANC
1R GRAND CRU CLASSE “A” SAINT-EMILION

CHATEAU PATRIS SAINT-EMILION GRAND CRU
CHATEAU LA DOMINIQUE GRAND CRU CLASSE

CHATEAU FOMBRAUGE
GRAND CRU CLASSE SAINT-EMILION

CHATEAU PAVIE 158 GRAND CRU CLASSE A

CHATEAU TROLONG MONDOT
18R GRAND CRU CLASSE

AROMES DE PAVIE 2'° VIN DU CHATEAU PAVIE
LE “D” DE DASSAULT
2" VIN DU CHATEAU DASSAULT

CHATEAU QUINAULT L’ENCLOS

GRAND CRU CLASSE

PETIT CHEVAL 2"° VIN

DU CHATEAU CHEVAL BLANC
CHATEAU CORBIN GRAND CRU CLASSE

DRAGON DE QUINTUS
2" VIN DU CHATEAU QUINTUS

SAINT ESTEPHE

FRANK PHELAN ) )
2% VIN DU CHATEAU PHELAN SEGUR ST ESTEPHE

CHATEAU COS D’ESTOURNEL
2> GRAND CRU CLASSE ST ESTEPHE

CHATEAU HAUT MARBUZET
CRU BOURGEOIS ST ESTEPHE

CHATEAU ORMES DE PEZ
CRU BOURGEOIS ST ESTEPHE

LES PAGODES DE COS
2"° VIN DU CHATEAU COS D’ESTOURNEL
ST ESTEPHE

LES PELERINS DE LAFON ROCHET X
2"° VIN DU CHATEAU LAFON ROCHET ST ESTEPHE

CHATEAU MONTROSE 2> GRAND CRU CLASSE

il

CHATEAU BEYCHEVELLE
4F GRAND CRU CLASSE ST JULIEN

AMIRAL DE BEYCHEVELLE
2NP VIN DU CHATEAU BEYCHEVELLE

CHATEAU BRANAIRE DUCRU
4E CRU CLASSE ST JULIEN

CHATEAU DUCRU BEAUCAILLOU
GRAND CRU CLASSE

CONNETABLE TALBOT
2P VIN DU CHATEAU TALBOT ST JULIEN

LES FIEFS DE LAGRANGE 2"° VIN
DU CHATEAU LAGRANGE ST JULIEN

CHATEAU GLORIA
CRU BOURGEOIS ST JULIEN

CHATEAU LEOYILLE BARTON
28 CRU CLASSE ST JULIEN

CHATEAU LEOVILLE POYFERRE
28 CRU CLASSE ST JULIEN

CHATEAU TALBOT 45 CRU CLASSE ST JULIEN

CHATEAU PEYMARTIN 2"° VIN
DU CHATEAU GLORIA ST JULIEN

CLOS DU MARQUIS DOMAINES DELON

SAUTERNES

CHATEAU D’YQUEM 18 CRU CLASSE SUPERIEUR
SAUTERNES

GEWURZTRAMINER GRAND CRU STEINGRUBLER
ALBERT MANN

RIESLING CUVEE ALBERT MANN

RIESLING GRAND CRU SCHLOSSBERG
ALBERT MANN

RIESLING GRAND CRU WINECK SCHLOSSBERG
ALBERT MANN

PINOT NOIR CLOS DE LA FAILLE I
ALBERT MANN

SYLVANER MOUTON BLEU
JEAN-LOUIS ET FABIENNE MANN

PINOT BLANC FLY TO THE MOON
JEAN-LOUIS ET FABIENNE MANN

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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NOS SERVICES LIVRAISON

Ecoute des besoins et conseils Pour la logistique, concernant
appropriés. Création d’une carte la France et I'export, la Maison
des vins personnalisée. Cavaillé dispose de partenaires
dans les transports nationaux.

INVITATION
ACCUEIL

Organisation d’événements :

cocktails et soirées de dégustation, L’accueil téléphonique
stands lors de foires, découvertes est ouvert du lundi au vendredi
ORGANISATION de caves... au 04 79 61 04 90
DE SEMINAIRES
CENOLOGIQUES
DANS NOTRE CAVE
04 57 9510 20 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.

caveau@cavaille.com
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_ CONDITIONS
GENERALES DE VENTE
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Nos ventes sont soumises aux présentes conditions générales

qui prévalent sur toute autre stipulation émanant de 'acheteur.

Toute commande adressée par I'acheteur emporte son adhésion sans

restriction ni réserve aux présentes conditions générales de vente.

W’J 4 Applicatimi_wnte ‘

LT L Ity L

Toutes les commandes s’effectuent exclusivement entre SAS CAVAILLE
et 'auteur de la commande, dans le cadre d’une relation commerciale.
Les Conditions Générales appliquées ci-dessous protegent le
fournisseur ainsi que le Client contre toute réclamation ou plainte.
Toute demande qui ne serait pas en application avec les Conditions
Générales de Vente ne pourra étre acceptée sans accord écrit de
notre part.

SAS CAVAILLE se réserve le droit de procéder & tout moment & un
changement des Conditions Générales sous réserve de faire apparaitre
ces changements sur son site.

Et@el : Procédure de commande

SAS CAVAILLE s’engage & accepter une commande dans le cadre
des Conditions Générales exprimées ici. Toute commande pourra
étre traitée dans les limites de disponibilité des produits en stock
ou chez les fournisseurs. Les commandes par le biais d’Internet
sont réservées aux particuliers et personnes physiques dans le
cadre de besoins personnels.

Dans le cas oU, malgré notre vigilance, un article venait a devenir
temporairement indisponible, I'envoi de I'article serait de fait différé.
Dans le cas d’une commande comprenant plusieurs articles, I'envoi
des produits disponibles sera effectué. Le client sera alors prévenu
de la rupture du produit par un message inscrit sur sa facture.
L’envoi ultérieur du/des produit(s) manquant sera effectué a nos
frais.

Dans le cas d’un article devenu définitivement indisponible, un avoir
ou un remboursement pourra étre obtenu, sans frais.

Pour des commandes par container de 20 pieds (14040 bouteilles),
merci de nous laisser un message et merci de demander le service
export.

* Frais divers : voir en pied de facture.

L'expédition se fait par transporteur ou Colissimo suivi. SAS CAVAILLE
se réserve le droit de modifier sans préavis le montant des frais.

&é_';t}c:lé 3 : Prix pratiqués |

Les prix pratiqués par SAS CAVAILLE sont indiqués hors taxes, hors
frais de port, sauf stipulation contraire dans le cas d’une offre
promotionnelle ou conditions particuliéres. La société se réserve
le droit de pratiquer sans préavis un changement de prix sur
n’'importe lequel des produits mis en vente. En cas de changement,
le prix appliqué au client sera celui facturé au moment de la validation
de sa commande.

Les prix sur le site cavaille.com sont indiqués en Euros Hors Taxes
départ. La TVA en France est fixée a 20 % pour les Vins et les Alcools.

L'é;'ti'qle 4 : Livraison

Sauf indication contraire, la livraison est effectuée a 'adresse
précisée sur le bon de commande par le Client. Les adresses de

type boites postales sans autre précision ne seront pas prises en
compte, et la commande sera de ce fait non validée. Les délais de
livraison habituels sont de sept jours ouvrables. lIs ne sont donnés
cependant qu’a titre indicatif et n’engagent en aucune facon SAS
CAVAILLE dans une obligation de délai.

Les commandes réglées par Chéque seront traitées puis envoyées
a réception de ce dernier.

W.ﬁ : Salisfail mim_(jurs_é_

SAS CAVAILLE s’engage a procéder au remboursement
intégral des produits, dans un délai de 7 jours ouvrables
aprés retour de la commande. Les produits doivent étre
renvoyés aux frais du client. Les produits doivent étre en
parfait état et dans leur emballage d’origine tels qu’ils
auront été livrés. Au terme des 7 jours, les produits sont
considérés comme acceptés et conformes a la commande.

F@zﬁ : Service Apmnte
b A b 1
Tous les articles vendus bénéficient de la garantie établie par SAS
CAVAILLE. Cependant, en cas d’article défectueux, nous nous
engageons a procéder gratuitement a son échange ou son
remboursement dans les cas suivants :
- Article endommagé ou brisé
- Erreur de colisage
Les frais d’envoi occasionnés par le client ne pourront étre remboursés.
Tout retour devra se faire & 'adresse suivante : SAS CAVAILLE - PAE
Les Combaruches - 285 boulevard Jean Jules Herbert 73100 Aix
les Bains

T 3 i
Article 7 : Responsabilité
Les produits proposés sont conformes a la législation frangaise en
vigueur. En tant que société de distribution, nous ne saurions étre
tenus responsables en cas de retard de livraison, rupture due a un
fournisseur. De plus, les illustrations et photographies ne sont

présentées qu’a titre indicatif et sont susceptibles a tout moment
de modifications.

i —
Efm};le.s 3 Conﬁdentiaﬂes do‘nnécﬂ

SAS CAVAILLE s’engage a ne divulguer aucune information personnelle.
Toutes les transactions s’effectuent de maniére a ne divulguer a
aucun moment le contenu des commandes passées sur le site.

En application de l'article 27 de la loi Informatique et Libertés du
6 janvier 1978, vous disposez d’un droit d’accés et de rectif ication
sur les données vous concernant. Il vous suffit pour y apporter tout
changement, d’envoyer un mail a cavaille@cavaille.com.

En validant votre commande, vous reconnaissez avoir pris connaissance
des actuelles Conditions Générales de Vente et en avoir accepté
les termes.

PEFC recyclé
Cet imprimé est issu
de sources recyclées

et controlées.

pefc-france.org
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